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BADAN PARIWISATA DAN EKONOMI KREATF

POLITEKNIK PARIWISATA MAKASSAR
Lalan Gunung Rinjani, Kata Mandiri Tanjung Bunga, Makassar 50224

Teleon, (0411] 838236, wb (0411) 838366,
1

"NO | NAMA MAHASISWA | NIM
1 | Muhammad Rafl 2133009 | SKU | Pembusisn Dangke Gracker Dengan
6A | Matode Dehydeate
2 | Mirza Hairst 2133003 | SKU | Pembuatan Bakso Wan Gabus Dengan |
8A | Penambahan Karagenan
3 | PusiNab 2133004 | SKU | Pernenfastan Tepung Mocal (Mo
e WA | o o) Dot P
4 | Haerunnisya Munk | 2133006 | SKU | Kacang
' 64 mmmz:'ul
5 | Yunks cheren 2133008 | SKU | Pemanfaatan Kacang Mersh Of Barska
64 | Paca Dodol
& | Nur Awaka Ramacanl | 2133008 | SKU | Parmen
6A | Berbshan Dasar Tomat Darl Desa
T | Mihammed Sevrizal | 2133009 | SKU
Muttagar 8A | Elatier) Dalam Pembuatan Salad
& | Nadra 2933010 SEI‘MWM
9 | Rahayu Puln Mentarl | 2133011 | SKU | Penompan Peanut
6A  Sebagai Pengikat Uslam Pembuatan
10 | Febinien Basars 2133012 | SKU | Sorbet Dan
Puasa A Belmbing Wuluh (Averhoa Blimbi. L)
11 | Eky putra anugrah 1 "SKU | Analisis Method Sponge Dan Poolish
6A | Dalam Pembuatan Roti Bricche
12 | Jorchy | haamura 2133074 | SKU | Pemantaatan Bubuk Daun Kelor
6A mtmmm
S TA G AN nma?"%ﬂ‘%ﬁﬁ—i 1
T4 | indriani Alexandra | 2133076 | SKU | Pemaniaatan Susu Kacang Tanah
Koflorisi Asyhid 6A | Pada Produk Pastry
15| Syahril Putra Hendra | 2133017 | SKU | Pengembangan ios Bisnis Salal Pisang |
6A | Borbasis Pressrve
16 | Yusei Nawar 2133018 Pernantastan Umb: Taias Caam
8A | Pembustan Produk Pastry
17 | Hilman Septian 2133018 sai Pamantaatna Kuit Buh Naga Manjack
18 | Revana Vardlans | 2153020 | SKU | Pemanisatan
21 L ey Tape Singkong Sebagal
19 | Faka suia 2133021 | SKU | Pamanfaatan Dada Ayam Daiam
6A  Pangolahan M Basah
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20 | putre samsudain = | GKU | Pemaniantan Bual Avouado Dulens
8A | Pembuatan Donat
21 | Tri Sapura 2133024 | SKU | Pambuatan Dipping Berbahan Dasar |
6A | Buah Mangga
22 | Muhammed Khasnd mm‘?_ﬁmm
23 | Miawnd Mansur 2133026 | SKU "‘m!!!!!m‘fwﬁﬁn
8A Ww;w
| T B e Yo Bares Wik
Azhari 6A | Dalam Pembuatan Pastry Sheil
25 | Ningsh Kaviika 7133028 | SKU | P Chis Sead Daiam
Tolamel BA | Pembuatan Tosst Bresd
26 | Fahri Halkal Rahman | 2133020 ““Wm%ﬁmm
27| Gladys Trifoss 2133030 | SKU | Anaisis Pengolahan B4 Jail {Cobx
6A wuwm
28 | Nur Aadillah 2133031 | SKU | Pemanfantan P
W e
26 | Mehdi Mahdavickia | 2133032 | SKU | Pemanfaatan Tepung Beras Htam
64 | Pada Kwetian
30 | Bonaventurs 2133033 | SKU | Pembuatan Minyak Kulk Ayam Sebagal
Tharesia Agatha Azl BA Agers:
Bha Teda
31 | Hssmowat Mansyur | 2133035 | SKU | Mantau Dar Yepung Sorgum
Mustarmm 8A
32 | Lee ikomah Ma'nd | 2033010 | SKU | Pemantastan Food Waste Pada
84 | LabKitchen Poltekpar Makassar
33 | Muh, Alizar Dwi Adjie | 1033087 | Wu  Pambuatan Ory Rub Dengan Bubuk
34 | Muhammed Marsysl | 2133061 | SKU | Pembuatan nstan Kue Tradiional Dar |
Sald 68 | Tepung Pulu Mandot
35 | Nur Azisah 2133036 | SKU | Pembustan Sukace Berbshan Kult
A_L_u Eumﬂnp(mmm)
36 | Agus Hardiyanio 2130037 s:.u Pembuatan Mie Instan Barhahan Dasar
37 | Panji Tristayesa 213905 | SKU | Pombuatan Dan Brokod
38 | Nurul Fikha Putri 2133008 %‘Wﬁm
Emeralc 68 Kacang Arab (Chikpea)
39 | Andl Pagombai 2133040 | SKU | Pemanfaatan Buah Sawo Memiega
68  Dalam Pembuatan Produk Pastry
Dengan Menggunakan Creaming
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40 [ Irdha Salsabla 2133041 Pembuslsn Yoghur! Dengan
Subhan 68 | Memanfastkan Kultur Sari Buah
| Patkals =
41 | Ahmad Aslam 2133042 | SKU | Permanfaatan Patl Umbi Talas Saebagal
68 | Thickening Agent
42 | Latzah Nur Maharari | 2133043 | SKU | Pambuatan Mile Crapes Tepung
43 | Siti Alsyah Rahmad| | 2133044 %‘m ink)
88 | Menjodi Bumby Dasar Pengolahan
44 | Kadek Candriks Dewl | 2133046 | SKU | Pastry Cream instan
68 | Berbahun Tepung Sagu
45 | Nurfaina 2133047 | SKU Vaniia Cream Sauce
6B | Barbasis Sous Vide
40 | Chaterine chandra | 2133048 | SKU | Pemaniaatan Macu Hitam Dalam
68 | Pembuatan Nougat
&7 | Wuh. Gemilang 2133050 | SKU | Pembuatan Rotl Berbasis Lokal
Rabban| 68 | Dengan Menggunakan Tepung Sorgum
48 | DeviListia Ningsh | 2133051 | SKU | Mocal (Mcdiied Cassava Ficur) Dalam
68 | Pembuatan Pizza Dough
49 | Muhammad Ainun | 2133054 | SKU | Pembuatan Pasts O
88 | Perambahan Rumput Laut (Euchema
50| Arian pulrs malawe Wﬁ mmﬁh
51 | Muh, Assidol 2133056 | SKU | Snack Bar Berbahan Dasar Pangan
52 | Andr septiara mﬁr’%‘ Asam Jaws
53 | And Muhammag 2133058 | % “Pambuatan Buroncong Tegung Baras
David 68 | Ketan HEam
84 | Muh, Fachei Fauzan | 2133086 | SKU | Pemantaaten Sawo Mania Daiam
Zuhag 68 Pambuatan Kuf
en 2133063 | SKU | Substitusi Bahan Umbi-Umblan Ke
N maega pangkung 88 | Dalam Pembuatan Me
88 | A Munawr 2133064 SKU Mﬁmmw
68  Produk Cookies
fm——mWWm‘
TWM 2153068 %—m Menjadi
pargstancong 88 | Hard Condy
9 Aayan 2133068 SXU | Pengembangan Olahan Nugget Jamur
88 | Titam Dengan Perambahan Jarami
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60 | Zhasa Audyah 2133070 | SKU | Pengolahan Tepung Mocad Pada
Cabyani 68 | Pembuatan Produk Lidon

1T Abmanal Amal 20330437 SKU | Pembuaien Tempe Derl Kacang Merah

62 | Yeus Urta Dovi 2033085 | %3_3_  Es Krim Barbasis Rempah

63 | Adje Wiranata 2033053 s.xau Preservative lkan Sardnes

&4 | Gilang 2033087 | SKXU | Pengolahan Kullt Kopi Cascara |

g 68 | Manjad Sof Cookies

65 | Amandas Zulfadhila 2033071 SKU | Pemaniasian Tepung Kacang Gude
a8 wumm

88 | Fakhira Mas'ud 2133045 | SKU | Pembuatan Margann Kacang Kanael
6B (Canarium Indicum L.)

67 | Facl M 2133067 FW‘WMM
68 | Pada Prosss Pembuatan Sourbedt

T e Rt T R0 b Sk s R PR
68 | dactyifera) pada pengolshan cookies
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Situs Wab | hitps Opotiekparmakassar o i E-mail - omai@poteiparmakassar ac id

Kepada Yth. 1
2.
3.
4

Dari

Perihal

Menunjuk  Surat Keputusan Direktur

NOTA DINAS

Nomor: UM.00.00/110/PTP-1III/KEMPAR/ 2024

Muhammad Musawantoro, AMd, SPd, MPd  Pembimbing 1
Nur Salam, 5.S0s., M.pd
Dr.Muhadjir Suni, S.Sos,M_Pd
Syahrial, S Sos., MAP

Kepala Sub Bagian Administrasi Akademik
Ujian Sidang

Pembimbing 2
Pembahas
Pembahas

Politeknik Pariwisata Makassar Nomor

HK.01.02/128/PTP IN/KEMPAR/2024 tentang Dosen Pembimbing Penulisan Tugas/Proyek Akhir
Mahasiswa Program Diploma 3 dan Diploma 4 di lingkungan Politeknik Pariwisata Makassar
Tahun 2024, maka dengan ini kami meminta Bapak/Tbu untuk membahas seminar proposal atas

nama mahasiwa, sebagai berikut:

No | Hari/Tanggal NiM Nama Mahasiswa PRODI Waktu Keterangan |
Kamis, 04 Chaterine
1 2024 2133049 h SKU 14.00 - 15.00 R103

perhatian dan kerjasama yang baik diucapkan terima kasih.

Demikian kami sampaikan untuk dilaksanakan dengan penuh tanggung jawab, atas

Makassar, 25 Maret 2024
Kasubbag ADAK
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Lampiran 4. Proses penelitian

Percobaan 1

Percobaan 2 & 3




Percobaan 4 & 5







Lampiran 6. Daftar Pertanyaan Wawancara

1. Sebelumnya pernahkah anda mencoba produk nougat?

2. Bagaimana tekstur dari nougat madu hitam menurut anda?

3. Bagaiamana rasa dari nougat madu hitam menurut anda?

4. Bagaimana warna dari nougat madu hitam menurut anda?

5.Bagaimana aroma dari nougat madu hitam menurut anda?

6. Apakah anda pernah merasakan produk yang mirip dengan nougat madu hitam
sebelumnya?

7. Apakah Warna dari produk nougat madu hitam mengingatkan anda pada produk

atau hal lain?
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RIWAYAT HIDUP

CHATERINE CHANDRA. Lahir di Ujung Pandang, pada
tanggal 22 Desember 2003. Penulis merupakan anak pertama
dari dua bersaudara dari pasangan Tjiong Kin Wah dan Djie
Goek Whan. Penulis Pertama kali masuk pendidikan Sekolah
Dasar YPPK ST. Petrus Argapura tahun 2009 di Kota
Jayapura. Dilanjutkan pada tahun 2015 pendidikan Menengah
Pertama di SMP Budi Kasih Makassar Pada tahun 2018.
Kemudian penulis melanjutkan pendidikan  Sekolah

Menengah Kejuruan di SMK Tunas Bangsa Makassar Jurusan Tata Boga pada tahun
2018. Selama proses pembelajaran, penulis telah melakukan praktek kerja lapangan di
Swiss-Belhotel Makassar selama 6 bulan pada Desember 2019 — Mei 2020 di bagian
Food & Beverage Product dan selesai pada tahun 2021. Penulis melanjutkan
pendidikan ke perguruan tinggi di Politeknik Pariwisata Makassar pada tahun 2021
jurusan Hospitaliti, Program Studi Seni Kuliner. Pada tahun 2022 Penulis melakukan
Praktek Kerja Nyata di Hotel Gammara Makassar pada bagian Food & Beverage
Product pada bulan Juli 2022 — bulan Januari 2023.



