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PERNYATAAN ORISINALITAS TUGAS AKHIR

Yang bertandatangan di bawah ini.

1. Nama : Chaterine Chandra
2. NIM : 2133049

3. Program Studi : Seni Kuliner

4. Jurusan : Hospitaliti

5. Judul TUGAS AKHIR

PEMANFAATAN MADU HITAM DALAM PEMBUATAN NOUGAT
Dosen Pembimbing;:

1. Muhammad Musawantoro,S.Pd.,M.Pd
2. Nur Salam,S.Sos.,M.Pd.

Menyatakan dengan sebenar-benarnya bahwa TUGAS AKHIR ini merupakan karya
sendiri dan bebas dari unsur plagiasi. Apabila ternyata dalam naskah ini ditemukan
unsur-unsur plagiasi, Saya bersedia dituntut di dalam ataupun di luar pengadilan dan
bersedia menanggung segala risiko yang diakibatkannya.

Makassar, 31 Juli 2024

Mengetahui: Yang membuat pernyataan,
Ketua Program Studi Seni Kuliner

—

L

Faisal Akbar Zaenal S.ST.Par.. MM. Chaterine Chandra
NIP. 19851013 200912 1 005 NIM. 2133049




PERSETUJUAN PEMBIMBING

Pembimbing yang ditunjuk berdasarkan Surat Keputusan Direktur Politeknik
Pariwisata Makassar Nomor : HK.01.02/128/PTP 111 KEMPAR/2024
Untuk Membimbing Saudara/i:

1. Nama : Chaterine Chandra
2. NIM : 2133049

3. Program Studi : Seni Kuliner

4. Jurusan : Hospitaliti

5. Judul TUGAS AKHIR

PEMANFAATAN MADU HITAM DALAM PEMBUATAN NOUGAT

Menyatakan bahwa Tugas Akhir ini telah diperiksa dan dapat diajukan di hadapan
Tim Penguji Ujian Tugas Akhir Politeknik Pariwisata Makassar.

Makassar, 31 Juli 2024

Disetujui oleh:

Pembimbing Utama, Pembimbing Pendamping,

v————%\w\,«/\w\/,

Muhammad Musawantoro,S.Pd..M.Pd Nur Sala S.Sas. . M.Pd
NIP. 19730404 200502 1 002 NIP: 19651231 199203 1 262
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PENGESAHAN UJIAN TUGAS AKHIR

Tugas akhir dengan judul Pemanfaatan Madu Hitam Dalam Pembuatan Nougat yang
diajukan oleh Chaterine Chandrn Nilﬁ 2133049 ini telah DIPERTAHANKAN
dihadapan panitia ujian TUGAS AKHIR pada progmm 'studi Seni Kuliner jurusan
Hospitaliti Politeknik Panw:sata M&assar yang dibentuk berdasarkan surat keputusan
Direktur Politeknik Pohtekxﬁk Panwnsata Maf(assar J*Jomor HK.01.02/206/PTP-
INI/KEMPAR/2024 tangga.l‘l April 2024 dmyatakan LAYAK untuk memenuhi
sebagian persyaratan guna memperoleh gclar A.Md.Par pada program studi Seni
Kuliner Jurusan Hospltalm Politeknik Banwnsata Makassar. pada hari Jumat tanggal 2
Bulan Agustus tahun 2024

;.,,

Dr. Herry Rachmat Widjaja.. MM.Par..CHE
NIP: 19660211 199203 1 002 A

Tim Penguji :

1. Ketua/Penguji 1 : Muhammad Musawantoro,S.Pd.
2. Sekretaris/Penguji 2: Nur Salam,S.Sos.,M.Pd.

3. Penguji 3 ' : Dr. H. Muhadjir Suni,.S.Sos,M.Pd.
4. Penguji 4 : Syahrial,S.Sos.,M.Ap.




MOTTO DAN PERSEMBAHAN

MOTTO
“Kebencian tidak akan pernah berakhir apabila dibalas dengan kebencian.
Tetapi kebencian akan berakhir apabila dibalas dengan cinta kasih”

(Dhammapada 5)

“Strive not to be a success, but rather to be of value”

(Albert Einstein)

“The future depends on what you do today”

(Mahatma Gandbhi)



