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Lampiran 1. Data Mentah kuesioner

Uji- Tingkat Kesul (Hedonik)
Nama Panelis : l(u))h st Hari /Tanggal : \lawn6 / 2.0 S“‘A 202A
Umur panelis : $9~ Nomor Kuesioner: | Tehdes

Profesi panelis : Exe vl e
Di hadapan saudara(i) disajikan 2 produk Cracker/Kerupuk. Saudara(f) diminta untuk memberikan
penilaian berdasarkan kesukaan. Adapun penilaian karakteristik yaitu; warna, tekstur, aroma, dan

rasa.
| 1. Apakah saudara (i) pernah mengkonsumsi dangke susu sapi?
2. Apakah saudara (i) pernah 2k i kerupuk dangke?
Frying Dangke Cracker (F1)
Skala Penilian Sangat Suka Suka Agak Suka | Tidak | Sangat Tidak
suka Suka
Warna =
Tekstur G
Aroma =z
Rasa [
Keterangan : (5 ) Sangat Suka, (4) Suka, (3) Agak Suka, (2)Tidak Suka, (1) Sangat Tidak Suka

Dehydrated Dangke Cracker (F2)

Suka Agak Suka Tidak Sangat Tidak Suka

Skala Penilian Sangat
Suka suka
Warna T
Tekstur il
Aroma -

Rasa
Keterangan : (5 ) Sangat Suka, (4) Suka, (3) Agak Suka, (2)Tidak Suka, (1) Sangat Tidak Suka
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Lampiran 2. Surat 1zin Melakukan Penelitian di Laboratorium Kitchen

KEMENTERIAN PARIWISATA DAN EKONOMI KREATIF/
BADAN PARIWISATA DAN EKONOMI KREATIF

POLITEKNIK PARIWISATA MAKASSAR
Jalan Gunung Rinjani, Kota Mandiri Tanjung Bunga, Makassar 90224
Telepon. (0411) 838456; Faksimile (0411) 838366;

Laman : www.poltekparmakassar.ac.id E-mail : email@poltekparmakassar.ac.id

Makassar,04 Juni 2024

No : SPER/144/UM/PTP.3/2024

Hal : Balasan Surat ljin Penelitian

Lamp : -

Kepada Yth .

Ketua Program Studi Seni Kuliner Politeknik Pariwisata Makassar
Di -

Tempat

Dengan Hormat

Menindaklanjuti surat No.069/PS/V/SKU-2024 tentang Izin Penelitian Dalam Rangka
Penyusunan Tugas Akhir Program Studi Seni Kuliner Politeknik Pariwisata Makassar , maka
dengan ini kami memberikan ijin untuk melakukan Pra Observasi dan dilanjutkan dengan
Penelitian pada bulan Juni 2024 di Laboratorium Dapur Praktik Politeknik Pariwisata

Makassar kepada mahasiswa dengan nama terlampir.
Demikian disampaikan, atas perhatian dan kerjasamanya kami ucapkan terima kasih

Direktur,
3E

Dr. Herry Rachmat Widjaja.MM.Par..CHE
NIP. 19660211 199203 1 002

Dok ini telah ditar igani secara ik yang di i oleh Balai Sertifikasi Elektronik (BSrE), BSSN
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KEMENTERIAN PARIWISATA DAN EKONOMI KREATIF/

Laman : www.poltekparmakassar.ac.id

BADAN PARIWISATA DAN EKONOMI KREATIF
POLITEKNIK PARIWISATA MAKASSAR

Jalan Gunung Rinjani, Kota Mandiri Tanjung Bunga, Makassar 90224
Telepon. (0411) 838456; Faksimile (0411) 838366;

O

S 2

E-mail : email @poltekparmakassar.ac.id

Lampiran Surat No : SPER/144/UM/PTP.3/2024
NO | NAMA MAHASISWA NIM KELAS | JUDUL PENELITIAN
1 Muhammad Rafli 2133001 | SKU 6A Pembuatan Dangke Cracker Dengan Metode
Dehydrate
£ " Pembuatan Bakso lkan Gabus Dengan Penambahan
2 Mirza Hairat 2133003 | SKU 6A Karagenan
Pemanfaatan Tepung Mocaf (Modified Cassava Flour)
3 Putri Nabila 2133004 | SKU 6A | Dalam Pembuatan Aneka Puding Dengan Penerapan
Metode Au Bain Marie
5 : Pembuatan Kacang Hijau Dalam Pembuatan Kue
4 Haerunnisya Munir 2133005 | SKU 6A Tradisional
. Pemanfaatan Kacang Merah Di Baraka Pada
5 Yunike cheren Ramba 2133006 | SKU 6A Pembuatan Dodsl
" . Pengembangan Permen Jelly Berhahan Dasar Tomat
6 Nur Awalia Ramadani 2133008 | SKU 6A Dari Desa Kanreapia Kabupaten Gowa
Muhammad Sevrizal Penambahan Buah Patikala (Etlinger Elatier) Dalam
Mulfajar 2133009 | SKUBA Pembuatan Salad Dressing
Nadira 2133010 | SKU 6A | Pemanfaatan Sari Sorgum Pada Produk Pastry
Rahayu Putri Mentari 2133011 | SKU 6A Penerapan Peanut Butter Dan Madu Sebagai Pengikat
Dalam Pembuatan Snack Bar
Y Karakteristik Pembuatan Sorbet Dari Belimbing Wuluh
10 | Febrian Batara Puasa 2133012 | SKU 6A (Averrhoa Blimbi. L)
Analisis Method Sponge Dan Poolish Dalam
11 | Eky putra anugrah 2133013 | SKU 6A Pembuatan Roti Brioche
. Pemanfaatan Bubuk Daun Kelor (Moringa Oleifera)
12 | Jordhy | hatimura 2133014 [ SKU 6A Dalam Pembuatan Jajanan Tradisional
13 | A. Geri AM 2133015 | SKU 6A | Pembuatan Ekstrak Vanili
14 Z‘g;'haig' Alexandra Kollontai | 5133416 | SKU 6A | Pemanfaatan Susu Kacang Tanah Pada Produk Pastry
15 | Syahril Putra Hendra 2133017 | SKU6A | pengembangan lde Bisnis Salal Risang Berbasls
16 | Yusril Nawar 2133018 | SKU 6A gz:;:lnfaatan Umbi Talas Dalam Pembuatan Produk
17 | Hilman Septian 2133019 | SKU 6A | Pemanfaatna Kulit Buh Naga Menjadi Gelling Agent
18 | Reviana Verdianti 2133020 | SKU 6A | Pemanfaatan Tape Singkong Sebagai Perisa Yoghurt
19 | Faika aulia 2133021 | SKU 6A gggnainfaatan Dada Ayam Dalam Pengolahan Mie
20 | putra samsuddin 2133023 | SKU 6A | Pemanfaatan Buah Avocado Dalam Pembuatan Donat
21 | Tri Saputra 2133024 | SKU 6A | Pembuatan Dipping Berbahan Dasar Buah Mangga
22 | Muhammad Khaerul 2133025 | SKU 6A | Pembuatan Dry Rub Berbasis Bumbu Palekko
. . Pemanfaatan lkan Tuing-Tuing (Hirundichthys
23 | Miawati Mansur 2133026 | SKU 6A Oxycephalus) Sebagai Produk Abon
24 | Rahmi Nuralya Azhari 2133027 | SKU 6A Pemanfaatan Tepung Beras Merah Dalam Pembuatan
Pastry Shell
25 | Ningsih Kartika Tolampi 2133028 | SKU 6A | fenggunaan Chia Seed Dalam Pembuatan Toast
26 | Fahri Haikal Rahman 2133029 | SKU 6A | Pembuatan Permen Jelly Dari Wortel
27 | Gladys Trifosa 2133030 | SKU 6A AnaI}5|§ Pengolahan Biji Jali (Coix Lacryma-Jobi L)
Menjadi Produk Tempe
’ Pemanfaatan Jantung Pisang Kepok Dalam
28 | Nur Alfadillah 2133031 | SKU 6A Pembuatan Nasu Likku
29 | Mehdi Mahdavickia 2133032 | SKU 6A ::zr:t?::aatan Tepung Beras Hitam Pada Pengolahan




Lampiran 4. . Surat Keteragan telah melakukan penelitian di Laboratorium Kitchen

o !

KITCHEN LABORATORY

j

RAT KETERANGAN TELAH MELAKUKAN PENELITIAN
Nomor : 033/003-LDP/VI1/2024

POLITEKNIK PARIWISATA MAKASSAR

Jl. Gunung Rinjani Kota Mandiri, Tanjung Bunga, Makassar
Telp.0411-838456  kilchenlaboratory poltekpar@gmail.com  Insta @mibgenk

Yang bertanda tangan di bawah ini, Kepala Laboratorium Dapur Praktik Program Studi

Seni Kuliner menerangkan bahwa :

Nama : Muhammad Rafli

Nim : 21.33001

Program Studi : Seni Kuliner 6 A

Judul Penelitian : Pembuatan Dangke Cracker Dengan Metode Dehydrate

Bahwa Nama tersebut di atas telah melakukan penelitian di Laboratorium Dapur Praktik

pada Bulan April — Juni 2024.

Demikian surat ini kami buat dengan sebenarnya agar dapat digunakan dengan

seperlunya. Terima Kasih.

Makassar, 2 Juli 2024
Kepala Lab. Dapur Praktik

Muhammad Apas. . SE.. MM
NIP. 198206242005021001




Lampiran 5. Laporan Penelitian

-

NAMA
NIm

LAPORAN PENELITIAN
LABORATORIUM DAPUR PRAKTIK

: MUHAMMAD RAFLI
12133001

PRODI / SEMESTER  : SENI KULINER (SKU)/ SEMESTR 6A

JUDUL PENELITIAN :

PEMBUATAN DANGKE CRACKER DENGAN METODE DEHYDRATE

29 Mei 2024

HARI / TANGGAL

HASIL YANG DI CAPAI

TTD PETUGAS

LABORATORIUM

Pada uji coba 1 dalam pengujian pembuatan dangke cracker

liti guji ketal bahan yaitu dangke, disaat di proses
£ de dehydrate dan didapatkan hasil yaitu dangke
mengalami penyusutan dan kadar kandungan lemak nya
berkurang.

d

3 Juni 2024

IPada uji coba 2 dalam pengujian pembuatan dangke cracker

dangke cracker dengan menambahkan tepung
tapioka sebagai bahan pengikat dan hasil yang didapatkan tekstur
dangke cracker renyah tetapi berpasir jika dikunyah.

5 Juni 2024

ada uji coba 3 dalam pengujian pembuatan dangke cracker
genelili membuat dangke cracker dengan menambahkan plain
voghurt sebagai bahan pengikat dan di dapatkan hasil,warna
putih seperti dangke, aroma dangke masih nyata, kerenyahan
juga tidak berpasir jika di kunyah, rasanya creamy manis dangke,
dan telah di terima oleh pakar dan juga pembimbing peneliti.

MAKASSAR,25,06,2024
MENGETAHUI,
KEPALA LABORATORIUM DAPUR PRAKTIK
PRODI SENI KULINER
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Lampiran 6. Dokumentasi Pembuatan Produk




Lampiran 7. Dokumentasi Pengisian Kuesioner oleh Panelis
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