
 
 

 
 

   

 

 

 
 

 

TUGAS AKHIR 
 

 

PEMANFAATAN TEPUNG MOCAF (MODIFIED CASSAVA 

FLOUR) DALAM PEMBUATAN ANEKA PUDING DENGAN 

PENERAPAN METODE AU BAIN MARIE 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

PUTRI NABILA 

NIM. 2133004 

 

 

 

 

 

 

 

 

PROGRAM STUDI SENI KULINER 

JURUSAN HOSPITALITI 

POLITEKNIK PARIWISATA MAKASSAR 

KEMENTRIAN PARIWISATA DAN EKONOMI KREATIF/ 

BADAN PARIWISATA REPUBLIK INDONESIA 

2024 



 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

TUGAS AKHIR 

 

 

PEMANFAATAN TEPUNG MOCAF (MODIFIED CASSAVA 

FLOUR) DALAM PEMBUATAN ANEKA PUDING DENGAN 

PENERAPAN METODE AU BAIN MARIE 
 

 

 

 

 

Diajukan Untuk Memenuhi Salah Satu Persyaratan Dalam Rangka Studi 

Pada Program Studi Seni Kuliner 
 

 

 

 

 

 

PUTRI NABILA 

NIM. 2133004 
 

 

 

 

 

 

PROGRAM STUDI SENI KULINER 

JURUSAN HOSPITALITI 

POLITEKNIK PARIWISATA MAKASSAR 

KEMENTRIAN PARIWISATA DAN EKONOMI KREATIF/ 

BADAN PARIWISATA REPUBLIK INDONESIA 

2024



 
 

i 

 

 



 
 

ii 

 

 

 

  



 
 

iii 

 

 
 

 


