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Lampiran 1 Angket kuisioner penelitian

Kuisioner
Hari/tangggal
Nama 2 No. Kuesioner
Umur ?
Nama Prodak : Pastry Shell

Saya memohon_kesedian waktu sudara (i) untuk mengisi kuisioner penelitian saya yang berjudul
Pemanfaatan Tepung Beras Merah Dalam Pembuatan Pastry Shell

" jawaban
Aspe Pertanyaan Ya Tidak
1. Apakah tekstur pada pastry shell beremah? 0 0
Tekstur 2. Apakah tekstur pada pastry shell berpasir? O 0
3. Apakah tekstur pada pastry Shell renyah? 0
1. Apakah rasa butter terdapat pada pastry shell?
Rasa 2. Apakah rasa manis terdapat pada pastry Shell? O |
3. Apakah rasa gurih terdapat pada pastry shell? O O
it 1. Apakah p.astry shell memiliki w?arna yang 0 0O
i MENYErURal teRUg beras merah?
1. Apakah pastry shell memiliki aroma butter? O O
Aroma —
2. Apakah pastry Shell memiliki aroma Khas
Beras Merah?
Uji Kesukaan Pastry Shell
Penilaian Tekstur Rasa Warna Aroma
Sangat suka
Suka
Tidak suka
Sangat tidak suka
Keterangan : 4 (Sangat Suka), 3 (Suka), 2 (Tidak Suka), 1(Sangat Tidak Suka)
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Lampiran 2 Data mentah Uji Inderawi

aroma

Warna

rasa

tekstur

no res

10
11
12
13

14

10

10 1 12

1

12

12

TOTAL

3]
23]

20

27

(32 ]
23]

27

20

20

oTIDAK

7
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Lampiran 3 Data mentah Uji Hedonik

Uji keswkaan Pastry shell

Toster

Skala Jumlah
Penilaian| 1 1 ] 4 § 0 1 8 9 10 Il 1 13 [ 15 | Skor

Tekstur | 3 3 3 3 4 3 4 3 } 4 4 3 } 3 4 5
Rasa | 4 3 3 3 3 4 { 3 3 3 3 3 ) 4 § ¥
Wama | 3 3 3 3 3 4 3 3 4 3 3 4 3 4 3 4
Aroma |3 /i 3 3 3 3 3 4 { 4 3 4 ) 4 3 48

Skor Penilaian:

Sangat Suka: 4; Suka: 3 ; Tidak Suka: 2; Sangat Tidak Suka: |




Lampiran 4 Surat 1zin Penelitian

KEMENTERIAN PARIWISATA DAN EKONOMI KREATIF/
BADAN PARIWISATA DAN EKONOMI KREATIF

POLITEKNIK PARIWISATA MAKASSAR
Jalan Gunung Rinjani, Kota Mandiri Tanjung Bunga, Makassar 90224  _ | |

Telepon. (0411) 838456; Faksimile (0411) 838366; -
Laman : www.poltekparmakassar.ac.id  E-mail : email@poltekparmakassar.ac.id

Makassar,04 Juni 2024
No : SPER/144/UM/PTP.3/2024
Hal  :Balasan Surat ljin Penelitian
Lamp : -

Kepada Yth .
Ketua Program Studi Seni Kuliner Politeknik Pariwisata Makassar
Di -
Tempat
Dengan Hormat

Menindaklanjuti surat No.069/PS/V/SKU-2024 tentang Izin Penelitian Dalam Rangka
Penyusunan Tugas Akhir Program Studi Seni Kuliner Politeknik Pariwisata Makassar , maka
dengan ini kami memberikan ijin untuk melakukan Pra Observasi dan dilanjutkan dengan
Penelitian pada bulan Juni 2024 di Laboratorium Dapur Praktik Politeknik Pariwisata
Makassar kepada mahasiswa dengan nama terlampir.

Demikian disampaikan, atas perhatian dan kerjasamanya kami ucapkan terima kasih

Dr. Herry Rachmat Widjaja,MM.Par..CHE
NIP. 19660211 199203 1 002

De ini telah \gani secara yang oleh Balai ik (BSrE). BSSN
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KEMENTERIAN PARIWISATA DAN EKONOMI KREATIF/

BADAN PARIWISATA DAN EKONOMI KREATIF
POLITEKNIK PARIWISATA MAKASSAR

Jalan Gunung Rinjani, Kota Mandiri Tanjung Bunga, Makassar 90224
Telepon. (0411) 838456; Faksimile (0411) 838366;

Laman : www.poltekparmakassar.ac.id

E-mail : emil@;pdtekpannakassar.add

Lampiran Surat No : SPER/144/UM/PTP.3/2024

NO | NAMA MAHASISWA NIM KELAS | JUDUL PENELITIAN
> Pembuatan Dangke Cracker Dengan Metode
1 Muhammad Rafli 2133001 | SKU 6A Dehydrate
2 Mirza Hairat 2133003 | SKU 6A Pembuataa: Bakso lkan Gabus Dengan Penambahan
Pemanfaatan Tepung Mocaf (Modified Cassava Flour)
3 Putri Nabila 2133004 | SKU 6A | Dalam Pembuatan Aneka Puding Dengan Penerapan
Metode Au Bain Marie
4 | Haerunnisya Munic 2150006 [Siuyen | SSRASEN KAcag e Chiam Pembisten ow
x Pemanfaatan Kacang Merah Di Baraka Pada
5 Yunike cheren Ramba 2133006 | SKU 6A Pembuatan Dodol
" " Pengembangan Permen Jelly Berbahan Dasar Tomat
6 Nur Awalia Ramadani 2133008 | SKU 6A Dail Doka Kanreapia Kabupatan G
Muhammad Sevrizal Penambahan Buah Patikala (Etlinger Elatier) Dalam
7| Mulfajar 2133009 | SKUBA | pembuatan Salad Dressing
8 Nadira 2133010 | SKUBA | P f: Sari Sorgum Pada Produk Pastry
a < Penerapan Peanut Butter Dan Madu Sebagai Pengikat
9 Rahayu Putri Mentari 2133011 | SKU 6A Daiain Pomboaian Shsrk Bar
< Karakteristik Pembuatan Sorbet Dari Belimbing Wuluh
10 | Febrian Batara Puasa 2133012 | SKU 6A (Averrhoa Blimbi, L)
Analisis Method Sponge Dan Poolish Dalam
11 | Eky putra anugrah 2133013 | SKU 6A Pembuatan Roti Brioche
5 Pemanfaatan Bubuk Daun Kelor (Moringa Oleifera)
12 | Jordhy I hatimura 2133014 | SKU 6A Dalan Pembuatan Jalanan Tradisional
13 | A Geri AM 2133015 | SKU 6A | Pembuatan Ekstrak Vanili
14 ':sd"a! i Alexandra Kollontal | 2133016 | SKU 6A | Pemantaatan Susu Kacang Tanah Pada Produk Pastry
15 | Syahril Putra Hendra 2133017 | SKU 6A ::engembare ngan Ide Bisnis Salai Pisang Berbasis
16 | Yusril N 2133018 | SKU 6A ::sn;nfaatan Umbi Talas Dalam Pembuatan Produk
17 | Hilman Sep 2133019 | SKU 6A | Pemanfaatna Kulit Buh Naga Men di Gelling Agent
18 | Reviana Verdianti 2133020 | SKU 6A | P f Tape Singkong S i Perisa Yoghurt
19 | Faika aulia 2133021 | SKU 6A gae;naa}'nfaatan Dada Ayam Dalam Pengolahan Mie
20 | putra samsuddin 2133023 | SKU 6A | P f; Buah A do Dalam Pemb Donat
21 | Tri Saputra 2133024 | SKU 6A Pembuatan Dipping Berbahan Dasar Buah Mangga
22 | Muh d Khaerul 2133025 | SKU 6A b Dry Rub Berbasis Bumbu Palekko
X = Pemanfaatan Ikan Tuing-Tuing (Hirundichthys
23 | Miawati Mansur 2133026 | SKU 6A o halus) Sebagai Produk Abon
Z & Pemanfaatan Tepung Beras Merah Dalam Pembuatan
24 | Rahmi Nuralya Azhari 2133027 | SKU 6A Pastry Shell
25 | Ningsih Kartika Tolampi | 2133028 | SKU 6A | ponggunaan Chia Seed Dalam Pembuatan Toast
26 | Fahri Haikal Rahman 2133029 | SKU 6A | Pemb Permen Jelly Dari Wortel
: Analisis Pengolahan Biji Jali (Coix Lacryma-Jobi L)
27 | Gladys Trifosa 2133030 | SKU 6A Menjadi Produk Tem
’ Pemanfaatan Jantung Pisang Kepok Dalam
28 | Nur Alfadillah 2133031 | SKU 6A 2 Nasu Likku
29 | Mehdi Mahdavicki 2133032 | SKU 6A zm::aatan Tepung Beras Hitam Pada Pengolahan
D ini telah dit i secara yang oleh Balai Sertifikasi Elektronik (BStE), BSSN
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KEMENTERIAN PARIWISATA DAN EKONOMI KREATIF/

BADAN PARIWISATA DAN EKONOMI KREATIF
POLITEKNIK PARIWISATA MAKASSAR

Jalan Gunung Rinjani, Kota Mandiri Tanjung Bunga, Makassar 70224
Telepon. (0411} B38455; Faksimile [0411) 83583685,

Laman : woww potbekpenmekszar ac id E~ril - mmail @ pottekpermakassar_acid

83 | Adjie Wiranata ramadhan 20330583 | SKU BB | Preservative lkan Sardines

84 | Gilang 2033057 | SKUGE | Pengolshan Fulit i Cascara Meniadi Soft Cookies
Pemanfastan Tepung Kacang Gude [Cajanus Cajan L)

85 | Amands Zulfedhila 2033071 [ SKUBB | pjam Pembuatan Kulit Tortilla

Dr. Herry Rachmat Widjaja,MM.Par.,CHE
MIP. 19660211 199203 1 002
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Lampiran 5 Laporan Penelitian

LAPORAN PENELITIAN
LABORATORIUM DAPUR PRAKTIK

NAMA : Rahri, Naraw jenass

NIM : A\330%]

PRODI / SEMESTER : KU -6

JUDUL PENELITIAN :
Pemantaatan. tepung  betas  memh  dam
Pembuatan _ padey _ Shell

TTD PETUGAS
HARI / TANGGAL HASIL YANG DI CAPAI

LABORATORIUM

Kamis, Hagi Yonqy didaparkon pada ufi covo 1,

16 / 03 / 202‘1 Yai\u keXstoc ‘{0\"3 ‘etag dan So\'\aqy
berPagir . \4 /
8
W

Jum ‘at \-\cs'uSo“S ddapatican poda Uf (ba 2 Yaitu,
\’“tnacl)unakan (qmnj “BeHe's Four flour
29 /os/:zozq mMix * ‘electur diperaieh yaitu ¥
rapuh. 'fmj 4 yottu, S
Aday
Selasa,

Hasil (50\”3 ddapattan pada UG Cova 3
1€ /06 [2029 Yaire, ketas Yang renlol. don Derosic:

X e

L.l
MAKASSAR, ... 4. a’t 2024
MENGETAHYI,

KEPALA LABORATDRIUM DAPUR PRAKTIK
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Lampiran 6 Surat Keterangan Telah Melakukan Penelitian

POLITEKNIK PARIWISATA MAKASSAR //_\

KITCHE
JI. Gunung Rinjani Kota Mandiri, Tanjung Bunga, Makassar N LABORATORY

Telp.0411-838456  kitchenlaboratory.poltekpar@gmail.com  Insta @mtbgenk \\/

SURAT KETERANGAN TELAH MELAKUKAN PENELITIAN
Nomor : 025/003-LDP/VII/2024

Yang bertanda tangan di bawah ini, Kepala Laboratorium Dapur Praktik Program Studi

Seni Kuliner menerangkan bahwa :

Nama : Rahmi Nuralya Azhari

Nim : 21.33027

Program Studi : Seni Kuliner 6 A

Judul Penelitian : Pemanfaatan Tepung Beras Merah Dalam Pembuatan
Pastry Shell

Bahwa Nama tersebut di atas telah melakukan penelitian di Laboratorium Dapur Praktik

pada Bulan April = Juni 2024.

Demikian surat ini kami buat dengan sebenarnya agar dapat digunakan dengan

seperlunya. Terima Kasih.

Makassar, 2 Juli 2024
Kepala Lalj. Dapur Praktik
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Lampiran 9 Nota Dinas Seminar Proposal

KEMENTERIAN PARIWISATA DAN EKONOMI KREATIF/
BADAN PARIWISATA DAN EKONOMI KREATIF
POLITEKNIK PARIWISATA MAKASSAR

Jalan Gunung Rinjant, Kota Mandin Tanjung Bunga, Makassar 90224 %
Telepon. (0411) 838456, 08111101374; Faksimile (0411) 838366 -_—
Situs Web | hitps://poRiekparmakassar ac id, E.mail | email@poltexparmakassar.ac.id

NOTA DINAS

Nomor: UM.00.00/110/PTP-III/KEMPAR/ 2024

KepadaYth.  : 1. Ljly Diana Fitri Hasan, A.Md,5.50s,MM, CHE  Pembimbing 1
2. Syahrial, S.S0s., MAP Pembimbing 2
3. Faisal Akbar Zaenal, A.Md.Par., SST.Par.,, MM. Pembahas
4. Muhammad Anas, A.Md., SE, MM, CHE Pembahas

Dari : Kepala Sub Bagian Administrasi Akademik

Perihal : Ujian Sidang

Menunjuk Surat Keputusan Direktur Politeknik Pariwisata Makassar Nomor
HK.01.02/128/PTP IlI/KEMPAR/2024 tentang Dosen Pembimbing Penulisan Tugas/Proyek Akhir
Mahasiswa Program Diploma 3 dan Diploma 4 di lingkungan Politeknik Pariwisata Makassar
Tahun 2024, maka dengan ini kami meminta Bapak/Ibu untuk membahas seminar proposal atas
nama mahasiswa, sebagai berikut:

No | Hari/Tanggal NIM Nama Mahasiswa = PRODI Waktu Keterangan
Rahmi
1 Rabu, 03 2133027 Nuralya SKU 14.00 - 15.00 R103
April 2024 :
Azhari
Demikian kami sampaikan untuk dilaksanakan dengan penuh tanggung jawab, atas

perhatian dan kerjasama yang baik diucapkan terima kasih.

Makassar, 25 Maret 2024
Kasubbag ADAK
SATA AN

880116 201503 2 003

Tembusan Yth:
1. Direktur POLTEKPAR Makassar (sebagai laporan)
2. Pertinggal
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RIWAYAT HIDUP

RAHMI NURALYA AZHARI. Lahir di Sengkang,
pada tanggal 27 Mei 2003. Penulis merupakan anak
terakhir  dari tiga bersaudara dari pasangan Asri
Mannan dan Radiya Mustafah. Penulis pertama kali
masuk pendidikan Sekolah Dasar atau Inpres Baddoka
tahun 2009 di Kota Makassar. Dilanjutkan pada tahu
2015 pendidikan Sekolah Menengah Pertama di SMP
Negeri 25 Makassar selesai pada tahun 2018.

Kemudian penulis melanjutkan pendidikan Sekolah
Menengah Kejuruan di SMK Negeri 4 Makassar Jurusan Tata Boga pada tahun
2019 dan selesai pada tahun 2021. Penulis melanjutkan pendidikan ke Perguruan
Tinggi Diploma 3 di Politeknik Pariwisata Makassar pada tahun 2021 Jurusan
Hospitaliti, Program Studi Seni Kuliner. Pada tahun 2023 penulis melakukan
Praktek Kerja Nyata Di Hotel Four points by Sheraton Makassar pada bulan Januari
2023- Juli 2023



