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Lampiran 1. Surat Izin Penelitian

KEMENTERIAN PARIWISATA DAN EKONOMI KREATIF/
BADAN PARIWISATA DAN EKONOMI KREATIF

POLITEKNIK PARIWISATA MAKASSAR
Jalan Gunung Rinjani, Kota Mandiri Tanjung Bunga, Makassar 90224
Telepon. (0411) 838456; Faksimile (0411) 838366:;

Laman - www. poltekparmakassar ac id  E-mall - email i poltekparmakassar ac id

Makassar.04 Juni 2024
No : SPER/M144/UM/PTP.3/2024
Hal : Balasan Surat ljin Penelitian

Lamp : -

Kepada Yth
Ketua Program Studi Seni Kuliner Politeknik Pariwisata Makassar
Di -

Tempat
Dengan Hormat

Menindaklanjuti surat No.069/PS/V/SKU-2024 tentang 1zin Penelitian Dalam Rangka
Penyusunan Tugas Akhir Program Studi Seni Kuliner Politeknik Pariwisata Makassar , maka
dengan ini kami memberikan ijin untuk melakukan Pra Observasi dan dilanjutkan dengan
Penelitian pada bulan Juni 2024 di Laboratorium Dapur Praktik Politeknik Pariwisata
Makassar kepada mahasiswa dengan nama terlampir.

Demikian disampaikan, atas perhatian dan kerjasamanya kami ucapkan terima kasih

NIP. 19660211 199203 1 002

Dok i tota JarY secara yang Oloh Balal Sortitaas Elektronik (BSeE). BSSN




KEMENTERIAN PARIWISATA DAN EKONOMI KREATIF/
BADAN PARIWISATA DAN EKONOMI KREATIF
POLITEKNIK PARIWISATA MAKASSAR
Jalan Gunung Rinjani, Kota Mandiri Tanjung Bunga, Makassar 90224

Telepon. (0411) 838456; Faksimile (0411) 838366,

Laman - www poltek
m—

renakassar ac id

E-madl -
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Lampiran Surat No  : SPER/144/UMWPTP.3/2024

NO | NAMA MAHASISWA NIM KELAS | JUDUL PENELITIAN

1 | Muhammad Rafi 2133001 | SKU 6A mmmww

2 | Mirza Hairat 2133003 | SKU 6A Pembuatan Bakso Ikan Gabus Dengan Penambahan
Pemantaatan Tepung Mocal (Modified Cassava Flour)

3 | Putri Nabila 2133004 | SKU 6A | Dalam Pembuatan Aneka Puding Dengan Penerapan
Metode Au Bain Marie

4 | Hoerunnisya Munir 2133005 | SKU 6A mwbﬂwwmm

5 | Yunike cheren Remba 2133006 | SKU 6A W""‘"“"“M

O (o B O o iy S Aoy il

Muhammad Sewrizal Penambahan Buah Patikala (Etinger Elatier) Dalam

7 Mutfajar 2133000 | SKUGA Pembuatan Salad Dressing

8 | Nadra 2133010 | SKU 6A | Pemanfaatan Sari Pada Produk Pastry

9 | Rahayu Putri Mentari 2133011 | SKU 8A MMWF"“
Karakteristik Pembuatan Sorbet Dari Belimbing Wuluh

10 | Febrian Batara Puasa 2133012 | SKU 6A (Averrhoa Blimbi. L)

11 | Eky putre snugrah 2133013 | SKU 6A mmmm

12 | Jordhy | hatimura 2133014 | SKU 6A mq!gg """"‘!!"“"I","‘"!m!!“"'"’

13 | A Geri AM 2133015 | SKU 6A | Pembuatan Ekstrak Vanili

14 A"’:&f‘“"‘"“""“"""“ 2133016 | SKU 6A | Pemantaatan Susu Kacang Tanah Pada Produk Pastry

15 | Syahril Putra Hendra 2133017 | SKU 6A &"""‘:""‘""’""‘"“""""""“"

16 | Yusri Nawar 2133018 | SKU 6A gmwrummm

17 | Hilman Septian 2133019 | SKU 6A | Pemanfaatna Kulit Buh Naga Menjadi Gelling Agent |

18 | Reviana Verdianti 2133020 | SKU 6A | Pemanfaatan Tape Singkong Sebagai Perisa Yoghurt |

19 | Faka aulia 2133021 | SKUBA Pemantaatan Dada Ayam Dalam Pengolahan Mie

20 | putra samsuddin 2133023 | SKU 6A | Pemanfaatan Buah Avocado Dalam Pembuatan Donat

21 | Tri Saputra 2133024 | SKU 6A | Pembuatan Dasar Buah

22 | Muhammad Khaerul 2133025 | SKU 6A | Pembuatan Dry Rub Berbasis Bumbu Palekko

23 | Miawat Mansur 2155028 | vy, | TSNiiaian fien g Ty Snnikaiys

24 | Rahmi Nuralya Azhari 2133027 | SKU 6A Pemanfaatan Tepung Beras Merah Dalam Pembuatan

25 | Ningsih Kartika Tolampi 2133028 | SKU 6A wwmmmr«-

26 | Fahr Haikal Rahman 2133029 | SKU 6A | Pembuatan Permen Jelly Dan Wortel

27 | Gladys Trifosa 2133030 | SKU 6A Analisis Pengolahan Biji Jal (Coix Lacryma-Jobi L)

28 | Nur Atfaditah 2133031 | SKU 6A Pemanfaatan Jantung Pisang Kepok Dalam

29 | Mehdi Mahdavickia 2133032 | SKU 6A m“""“"‘”"’"""‘“'"""“""""“'

Dokumen ini lelah GRaNIatangant SOCAa slekironk yang dllerikan okeh Balw Serttkas Eiokronk (BSiE) BSSN
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KEMENTERIAN PARIWISATA DAN EKONOMI KREATIF/

BADAN PARIWISATA DAN EKONOMI KREATIF
POLITEKNIK PARIWISATA MAKASSAR

Jalan Gunung Rinjani, Kota Mandiri Tanjung Bunga, Makassar 90224
Telepon. (0411) 838456; Faksimile (0411) 838366;

Laman -_www polt acid _E-mail - email @poltekparmakassar.ac id
30 M‘“'"“—""?"“ 2133033 | SKU 6A | Pembuatan Minyak Kuit Ayam Sebagai Umami Agensi
31 w’”""""""" 2133035 | SKU 6A | Mantau Dari Tepung Sorgum
32 | Muhammad Marsyal Said 2133061 | SKU 6A Pembuatan Instan Kue Tradisional Dari Tepung Pulu
33 | Muh. Alizar Dwi Adjie 1933087 | SKU 6A Pembuatan Dry Rub Dengan Bubuk Apel Dan
34 | Lee lkrimah Ma'ruf 2033010 | SKU 6A Pemanfaatan Food Waste Pada Lab Kitchen Poltekpar
35 | Nur Azisah 2133036 | SKU 68 Pembuatan Sukade Berbahan Kulit Buah Naga
36_| Agus Hardiyanto 2133037 | SKU 68 | Pembuatan Mie Instan Berbahan Dasar Jewawut
37 ' Ponf Trigtovess 2133038 | SKU 68 | Pembuatan Soft Candy DariBrokok
38 | Nurul Fikha Putri Emerald 2133039 | SKU 68 Pengolahan Tahu Berbahan Dasar Kacang Arab

WMMWMW

39 | Andi Pagombali 2133040 | SKU 68 mmouwuuwc:m
40 | irdha Saisabila Subhan 2133041 | skuss mvwouwmxmsm
41 | Ahmad Astam 2133042 | sk eg | Pemantaatan Pati Umbi Talas Sebagai Thickening
42 | Latizah Nur Maharani 2133043 | SKU 6B | Pembuatan Mille T
43 | Siti Aisyah Rahmadi 2133044 | SKU 6B MMM(WM)WW
44 | Kadek Candrika Dewi 2133046 | SKU 6B Pembuatan Pastry Cream Instan Berbahan Tepung
45 _| Nur faina 2133047 | SKU 68 | Pembuatan Vanilla Cream Sauce Berbasis Sous Vide
46 | Chaterine chandra 2133049 | SKU 68 | Pemanfaatan Madu Hitam Dalam Pembuatan Nougat
47 | Muh. Gemilang Rabbani 2133050 | SKU 68 WMWWWW
48 | Devi Listia Ningsih 2133051 | SKU 6B Mocaf (Modified Cassava Flour) Dalam Pembuatan
49 | Muhammad Ainun 2133054 | SKU 6B mmwwwm
| S0_{ Arian putra malawe 2133055 | SKU 68 | Sublitusi T Dalam Pembuatan Pasta
51_| Muh. Assiddig 2133056 | SKU 68 | Snack Bar Berbahan Dasar Pangan Lokal
32, Andin 1 | SKU 68 | Cuka Asam Jawa
53 | Andi Muhammad David 2133058 | SKU 68 | Pembuatan Buroncong Tepung Beras Ketan Hitam |
54 g é 2133059 | SKU 68 | Pemanfaatan Sawo Manila Dalam Pembuatan Kulfi
55 m'mww 2133063 | SKU 68 | Substitusi Bahan Umbi-Umbian Ke Dalam Pembuatan
B A Mongwy 2133064 | SKU 68 | Pengolahan Tepung Gadung Menjad Produk Cookies
57 | Lulu'ah Shafa Kamilah 2133066 | SKU 6B | Pembuatan Marble Cake Tepung Pisang Kepok
- pongsitandeng 2133068 | SKU 6B | Penggunaan Buah Senggani Menjadi Hard Candy
59 | Siti Aisyah 2133069 | SKU 68 WMWWMW
60 | Zhasa Audyah Cahyani 2133070 | sku 68 Pengolahan Tepung Mocaf Pada Pembuatan Produk
61 | Ahsanul Amal 2033052 | SKU 68 | Pembuatan T Dari Merah
62 | Yessi Urfa Devi 2033058 | SKU 6B | Es Krim Berbasis Rempah

Dokumen o felah SANGSLangan: SOCara olokIronk yang dlertitan oloh Bals Serstkas Elektrons (BS7E). BSSN
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KEMENTERIAN PARIWISATA DAN EKONOMI KREATIF/

Laman : www _poltckparmakassar ac id

BADAN PARIWISATA DAN EKONOMI KREATIF
POLITEKNIK PARIWISATA MAKASSAR

Jalan Gunung Rinjani, Kota Mandiri Tanjung Bunga, Makassar 90224
Telepon. (0411) 838456; Faksimile (0411) 838366:
E-mad - email @poitekparmakassar ac «d

63 | Adje Wiranata ramadhan | 2033053 | SKU 68 | Preservative lkan Sardines |
64 | Gilang 2033057 | SKU 68 | Pengolahan Kulit Kopi Cascara Menjadi Soft Cookies |
2033071 | SKU 68 WTMMM(MML-)J
65 | Amanda Zulfadhila Dalam Pembuatan Kulit Tortilla
NIP. 19660211 199203 1 002
Do " tolah Otar socara yang dter oleh Bala Serttias: Elektronk (BS'€) BSSN
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Lampiran 2. Hasil Olah Data
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Lampiran 3. Surat Keterangan Telah Melakukan Penleitian
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Lampiran 4. Nota Dinas Seminar Proposal

KEMENTERIAN PARIWISATA DAN EKONOMI KREATIF/
BADAN PARIWISATA DAN EKONOMI KREATIF
POLITEKNIK PARIWISATA MAKASSAR

Jalan Gunung Rinjani. Kota Mandiri Tanjung Bunga, Makassar 90224
Telepon. (0411) 838456, 08111101374, Faksimile (0411) 838366
Situs Web : https.//poltekparmakassar.ac.id; E-mall . emall@poltekparmakassar.ac.ld

NOTA DINAS

Nomor: UM.00.00/110/PTP-1II/KEMPAR/ 2024

Kepada Yth. 1. Muhammad Anas,A.Md,SE,MM,CHE
2. Muhammad Musawantoro.,S.Pd.,M.Pd
3. Dr. H. Muhadjir Suni., S.Sos., M.Pd.,
4. Nur Salam, S. sos., M. Pd
Dari : Kepala Sub Bagian Administrasi Akademik
Perihal Ujian Sidang

Menunjuk Surat Keputusan Direktur

Politeknik Pariwisata Makassar

Pembimbing 1
Pembimbing 2
Pembahas
Pembahas

Nomor

HK.01.02/128/PTP III/KEMPAR/2024 tentang Dosen Pembimbing Penulisan Tugas/Proyek Akhir
Mahasiswa Program Diploma 3 dan Diploma 4 di lingkungan Politeknik Pariwisata Makassar
Tahun 2024, maka dengan ini kami meminta Bapak/Ibu untuk membahas seminar proposal atas

nama mahasiswa, sebagai berikut:

‘No | Hari/Tanggal | NIM Nama Mahasiswa | PRODI
Jumat, 26 Reviana
1 April 2024 A Verdianti 0

Waktu | Keterangan

14.00 - 15.00 R 103

Demikian kami sampaikan untuk dilaksanakan dengan penuh tanggung jawab, atas
perhatian dan kerjasama yang baik diucapkan terima kasih.

Tembusan Yth:

1. Direktur POLTEKPAR Makassar (sebagai laporan)

2. Pertinggal

Makassar, 22 April 2024
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Lampiran 5. Instrumen Angket Penelitian

Nama Panelis : Hari/Tanggal:
Umur panelis: Jenis kelamin :
Nama Produk : Yoghurt Tape Singkong Profesi panelis:

Saya memohon kesediaan waktu bapak/ibu/saudara/i untuk memberikan penilaian
pada sampel produk yang disajikan dengan memberikan tanda (V) pada kolom yang
telah disediakan berdasarkan tingkat kesuaan terhadap Yoghurt tape singkong.

YTS1
Penilaian Warna Aroma Tekstur Rasa
Sangat Suka
Suka
Cukup Suka

Kurang Suka
Tidak Suka

Keterangan Skala : 5 (sangat suka) 4 (Suka) 3 (Cukup suka) 2 (Kurang Suka) 1
(Tidak Suka)

YTS 2
Penilaian Warna Aroma Tekstur Rasa

Sangat Suka
Suka

Cukup Suka
Kurang Suka
Tidak Suka

Keterangan Skala : 5 (sangat suka) 4 (Suka) 3 (Cukup suka) 2 (Kurang Suka) 1
(Tidak Suka)

Komentar:
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Lampiran 6. Hasil Penelitian
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Lampiran 7. Dokumentasi Proses Penelitian
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Lampiran 8. Penyebaran Kuisioner
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RIWAYAT HIDUP

REVIANA VERDIANTI. Lahir di Makassar, Sulawesi
Selatan, pada tanggal 14 Juni 2003. Penulis merupakan anak
ke dua dari dua bersaudara dari pasangan Purnadi dan Rinny
Wahyuni. Penulis pertama kali masuk pendidikan Sekolah
Dasar di Sekolah Angkasa 3 tahun 2009 di Maros, Sulawesi
Selatan. Dilanjutkan pada tahun 2015 pendidikan Sekolah
Menengah Pertama di SMP Negeri 5 Mandai dan selesai

\ = pada tahun 2018. Kemudian penulis melanjutkan
pendidikan di Sekolah Menengah Atas di SMA Negeri 22 Makassar dan selesai pada
tahun 2021. Penulis melanjutkan pendidikan ke perguruan tinggi di Politeknik
Pariwisata Makassar pada tahun 2021 jurusan Hospitaliti, Program Studi Seni Kuliner.
Pada tahun 2023 Penulis melakukan Praktek Kerja Nyata di Myko Hotel & Convention
Center Makassar pada bagian Food & Beverage Product, pada bulan Januari — Juli
2023.



