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Lampiran 1. Surat Izin Penelitian

KEMENTERIAN PARIWISATA DAN EKONOMI KREATIF/
BADAN PARIWISATA DAN EKONOMI KREATIF

POLITEKNIK PARIWISATA MAKASSAR
Jalan Gunung Rinjani, Kota Mandiri Tanjung Bunga, Makassar 90224

Telepon. (0411) 838456; Faksimile (0411) 838366;
Laman : www.poltekparmakassar.acid  E-mail : email@poltekparmakassar.acid

Makassar,04 Juni 2024
No : SPER/144/UM/PTP.3/2024
Hal :Balasan Surat ljin Penelitian
Lamp : -

Kepada Yth .
thua Program Studi Seni Kuliner Politeknik Pariwisata Makassar

Di-
Tempat

Dengan Hormat
Menindaklanjuti surat No.069/PS/\V/SKU-2024 tentang Izin Penelitian Dalam Rangka

Penyusunan Tugas Akhir Program Studi Seni Kuliner Politeknik Pariwisata Makassar , maka
Penelitian pada bulan Juni 2024 di Laboratorium Dapur Praktik Politeknik Pariwisata
Makassar kepada mahasiswa dengan nama terlampir.

Demikian disampaikan, atas perhatian dan kerjasamanya kami ucapkan terima kasih

Dr. H Rachmat Widjaja,MM.Par..CHE
NIP. 19660211 199203 1 002

Dokumen ini telah ditandatangani secara elektronik yang ditesbitkan oleh Balai Sertifikasi Elektronik (BSIE), BSSN




KEMENTERIAN PARIWISATA DAN EKONOMI KREATIF/

Laman : www.

BADAN PARIWISATA DAN EKONOMI KREATIF
POLITEKNIK PARIWISATA MAKASSAR
Jalan Gunung Rinjani, Kota Mandiri Tanjung Bunga, Makassar 90224
Telepon. (0411) 838456; Faksimile (0411) 838366;

.acid  E-mail : email @poltekparmakassar.acid

Lampiran Surat No : SPER/144/UM/PTP.3/2024

NO | NAMA MAHASISWA NIM KELAS | JUDUL PENELITIAN
Pembuatan Dangke Cracker Dengan Metode
1 Muhammad Rafli 2133001 | SKUBA Dehydrate
2 | Mirza Hairat 3135008 | S aa | Fonbusten Baius San Gelius Dungen Penambahon
Pemanfaatan Tepung Mocaf (Modified Cassava Flour)
3 Putri Nabila 2133004 | SKU 6A | Dalam Pembuatan Aneka Puding Dengan Penerapan
Metode Au Bain Marie
4 H isva Muni 2133005 | SKU 6A ?arbgmkawnquauDdaan:bumxue
5 | Yunike cheren Ramba 2133006 | SKU gA | Pemanfaatan Kacang A DS o
6 | Nur Awalia Ramadani 2133008 | SKU 6A WDI(PWG Desar Tomat
Muhammad Sevrizal Penambahan Buah Patikala (Etlinger Elatier) Dalam
I 2133000 | SKU 6A | penambanan Bual Perk
8 | Nadira 2133010 | SKU 6A | Pemanfaatan Sari Sorgum Pada Produk Pastry
9 | Rahayu Putri Mentari 2133011 | SKU6A | peperapan ”mlmzmsmw
10 | Febrian Batara Puasa 2133012 | SKU 6A (""A W"""MQ;""BII.M""N""““'U 1 Sorbet Dari Belimbing Wissh
11 | Eky putra anugrah 2133013 | SKU 6A mm?."*l""mo"“
: Kelor (Moringa Oleifera
12 | Jordhy | hatimura o T v ey loesdy solemengg )
73 | A Gen AM 2133015 | SKU 6A | Pembuatan Ekstrak Vanili
14 | Indriani Alexandra Kollontai | 5433446 | KU 6A | Pemanfaatan Susu Kacang Tanah Pada Produk Pastry
15 | Syahril Putra Hendra 2133017 | sk 6A | pengembangan ide Bisnls Selli Pisang Barbasls
16 | Yusril Nawar 2133018 | SKU BA mnMn Umbi Talas Dalam Pembuatan Produk
17| Hilman Septian 2133019 | SKU 6A | Pemanfaatna Kulit Buh Naga Menjadi Gelling Agent
18 | Reviana Verdianti 2133020 | SKU 6A | Pemanfaatan Tape Singkong Sebagai Perisa Yoghurt
19 | Faika aulia A | O [ R P I AR I P
20 | putra samsuddin 2133023 | SKU 6A | Pemanfaatan Buah Avocado Dalam Pembuatan Donat
21_| Tri Saputra 2133024 | SKU 6A | Pembuatan Dipping Berbahan Dasar Bush Mangga
22 | Muhammad Khaerul 2133025 | SKU 6A | Pembuatan Dry Rub Berbasis Bumbu Palekko
23 | Miawati Mansur 2133026 | SKUGA | b ’M'“‘W'MT“.*PK:W
24 | Rahmi Nuralya Azhari =l T oy shinitiediituminsisasisitnd
25 | Ningsih Kartika Tolampi | 2133028 | SKU 6A Bw' S e Feind Palins Paruatin Tomt
26 | Fahni Haikal Rahman 2133029 | SKU 6A | Pembuatan Permen Jelly Dari Wortel
27 | Gladys Trif 2133030 | SKU 6A N\ah_sasPengda_lrmByJall(CouLwyrm-JouL)
28 | Nur Afadillah 2133031 | SKUGA :,m’“’"‘“""m' "‘"“‘L;‘.?m' faeng Kapek Dulam
29 | Mehdi Mahdavickia 2133032 | SKUBA :"“?"'”""T""“'QB’”“M“""“W“"
D ini telah dit i secara ik yang diterbitkan oleh Balai Sertifikasi Elektronik (BSrE), BSSN
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KEMENTERIAN PARIWISATA DAN EKONOMI KREATIF/
BADAN PARIWISATA DAN EKONOMI KREATIF

POLITEKNIK PARIWISATA MAKASSAR
Jalan Gunung Rinjani, Kota Mandiri Tanjung Bunga, Makassar 90224
Telepon. (0411) 838456; Faksimile (0411) 838366;

Laman : www.poltekparmakassar.acid  E-mail : email@poltekparmakassar.acid

30 Agatha Azi Bha Teda 2133033 | SKU 6A | Pembuatan Minyak Kulit Ayam Sebagai Umami Agensi
31 "“”""""".”‘"""' 2133035 | SKU6A | Mantau Dari Tepung Sorgum
22 | Mut i M I Said 2133061 | SKUBA :unhn_ﬁnMKuedeisimdDuiTdeu
33 | Muh. Alizar Dwi Adji 1933087 | SKU 6A Pembuatan Dry Rub Dengan Bubuk Apel Dan
24 | Lee lrimah Ma'uf 2033010 | skUsA Pemanfaatan Food Waste Pada Lab.Kitchen Poltekpar
35 | Nur Azisah 2133036 | skueB Pembuatan Sukade Berbahan Kulit Buah Naga
36 | Agus Hardiyanto 2133037 | SKU 68 | Pembuatan Mie Instan Berbahan Dasar Jewawut
37 | Panji Tristayasa 2133038 | SKU 6B | Pembuatan Soft Candy Dari Brokoli
38 | Nurul Fikha Putri E i 2133039 | skueB P&WT&MD&MM
Pemanfaatan Buah Sawo Mentega Dalam Pembuatan
39 | Andi Pagombali 2133040 | SKU 6B | Produk Pastry Dengan Menggunakan Creaming
Method
40 | Irdha Salsabila Subhan 2133041 | Sk 6B | pembuaten YIWW”“'MKWS‘"
41 | Ahmad Aslam 2133042 | SKU 6B Pemanfaatan Pati Umbi Talas Sebagai Thickening
42 | Latizah Nur Maharani 2133043 | SKU 6B _| Pembuatan Mille Crepes Tepung Kacang Tunggak
i Al Pemanfaatan Tinta Cumi (Squid Ink) Menjadi Bumbu
43 | Siti Aisyah Rahmadi 2133044 | SKU 6B Dasar P fahan Makanan
44 | Kadek Candrika Dewi 2133045 | Gy gn | PORSNNIR Padity Croa Intiss Hathahah Tomng
45 | Nur faina 2133047 | SKU 6B | Pembuatan Vanilla Cream Sauce Berbasis Sous Vide
46 _| Chaterine chandra 2133049 | SKU 6B | Pemanfaatan Madu Hitam Dalam Pembuatan Nougat
2 Pembuatan Roti Berbasis Lokal Dengan Menggunakan
47 | Muh. Gemilang Rabbani 2133050 | SKU 6B Tepung Sorgum
48 | Devi Listia Nings# 2133051 | sku 6B Mocaf (Modified Cassava Flour) Dalam Pembuatan
> Pembuatan Pasta Dengan Penambahan Rumput Laut
49 | Muhammad Ainun 2133054 | SKU 68 (Euchema Cottoni)
50 | Arian putra malawe 2133055 | SKU 68 | Subtitusi Tepung Kentang Dalam Pembuatan Pasta
51 | Muh. Assiddiq 2133056 | SKU 6B | Snack Bar Berbahan Dasar Pangan Lokal
52 | Andini septiara 2133057 | SKU 68 | Cuka Asam Jawa
53 | Andi Muhammad David 2133058 | SKU 6B _| Pembuatan Buroncong Tepung Beras Ketan Hitam
54 ;‘u:“.:"""““’"‘ 2133059 | SKU 68 | Pemanfaatan Sawo Manila Dalam Pembuatan Kulf
55 """""!‘; N sl mange SEAIONN | S | T S R e m—
56 | Alif Munawir 2133064 | SKU 6B | Pengolahan Tepung Gadung Menjadi Produk Cookies
57 | Lu'lu'ah Shafa Kamilah 2133066 | SKU 6B | Pembuatan Marble Cake Tepung Pisang Kepok
Brillian gading 6B 2 "
58 pongshtand 2133068 | SKU 6B | Penggunaan Buah Senggani Menjadi Hard Candy
i Pengembangan Olahan Nugget Jamur Tiram Dengan
59 | Siti Aisyah 2133069 | SKU 68 Penambahan Jerami Nangka
60 | Zhasa Audyah Cahyani 2133070 | SKU 68 Um"w"rmw'“mm
61 | Ahsanul Amal 2033052 | SKU 6B | Pembuatan Tempe Dari Kacang Merah
62 | Yessi Urfa Devi 2033058 | SKU 6B | Es Krim Berbasis Rempah

Dokumen ini telah ditandatangani secara elektronik yang diterbitkan oleh Balai Sertifikasi Elektronik (BSrE), BSSN
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BADAN PARIWISATA DAN EKONOMI KREATIF
POLITEKNIK PARIWISATA MAKASSAR
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Laman : www.poltekparmakassar.acid  E-mail : email @poltekparmakassar.acid

2|2

Gilang 2033057 | SKU 6B | Pengolahan Kulit Kopi Cascara Menjadi Soft Cookies

65

Amanda Zulfadhila

2033071 | sku 68 Pemanfaatan Tepung Kacang Gude (Cajanus Cajan L)

Dalam Pembuatan Kulit Tortilla

mﬂumaxwimam

Dr. Wi CHE
NIP. 19660211 199203 1 002

yang diterbitkan oleh Balai Sertikasi Elekironk (BSIE), BSSN
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Lampiran 2. Surat Keterangan Telah Melakukan Penelitian

N

KITCHEN LABORATORY

POLITEKNIK PARIWISATA MAKASSAR
JI. Gunung Rinjani Kota Mandiri, Tanjung Bunga, Makassar

Telp. 0411-838456 kitchenta polt Insta @mtbgenk v

S T KETERANGAN TE! M KUKAN PENELITIAN
Nomor : 017/003-LDP/VI11/2024

Yang bertanda tangan di bawah ini, Kepala Laboratorium Dapur Praktik Program Studi

Seni Kuliner menerangkan bahwa :

Nama : Siti Aisyah Rachmadi
Nim : 21.33044
Program Studi : Seni Kuliner 6 B

Judul Penelitian - Pemanfaatan Tinta Cumi (Squid Ink) Menjadi Squid Ink Paste

Bahwa Nama tersebut di atas telah melakukan penelitian di Laboratorium Dapur Praktik

pada Bulan April — Juni 2024.

Demikian surat ini kami buat dengan sebenarnya agar dapat digunakan dengan

seperlunya. Terima Kasih.

Makassar, 2 Juli 2024
Dapur Praktik

NIP. 1982242005021001
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Lampiran 3. Nota Dinas Sidang Ujian Akhir

KEMENTERIAN PARIWISATA DAN EKONOMI KREATIF/
BADAN PARIWISATA DAN EKONOMI KREATIF
POLITEKNIK PARIWISATA MAKASSAR

Jalan Gunung Ringani, Kota Mandin Tanjung Bunga,
Telepon (0411) 838456 08111101374, Faksimie (0411) 838366

Saus Wed  htps /poltekparmakassar ac «f. E-mad

. Makassar 90224

NOTA DINAS

Nomor: UM.00.00/20/PTP-lIl/KEMPAR/2024

Kepada Yth. 1. Faisal Akbar Zaenal, AMd Par., SST.Par, MM.  Ketua Sidang
2. Lily Dianafitry Hasan,A.md,S.Sos, MM,CHE Sekretaris Sidang
3. Dr. H. Muhadijir Suni., S.Sos., M.Pd., Penguji 1
4. Nur Salam, S. sos., M. Pd Penguiji 2
Dari :  Kepala Sub Bagian Administrasi Akademik
Perihal :  Ujian Sidang
Menunjuk Surat Kep Direktur Politeknik Pariwisata Makassar Nomor:
HK.01.02/206/PTP-I/KEMPAR/2024 m‘ K m T@lﬁwﬂ Akhir Mahasiswa
Program Dipk 3 dan Dipk 4 di li Pariwi Makassar Tahun 2024,
mmwwmwmmmmmmm sebagai
berikut:
No | Harl/Tanggal NIM Nama Mahasiswa PRODI Waktu Keterangan
Kamis, 1
SITI AISYAH
Agustus 2133044 SKuU 16.00 - 17.00 R108
1 2034 RAHMAD!

gan penuh tanggung jawab, atas

Makassar, 27 Juli 2024

Tembusan Yth;
1  Dwektr POLTEXPAR Makassar (sebagal laporan)
2. Pertinggal
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Lampiran 4. Nota Dinas Seminar Proposal

KEMENTERIAN PARIWISATA DAN EKONOMI KREATIF/
BADAN PARIWISATA DAN EKONOMI KREATIF
POLITEKNIK PARIWISATA MAKASSAR

Jalan Gunung Rinjani, Kota Mandiri Tanjung Bunga, Makassar 90224
Telepon (0411) 838456, 08111101374, Faksimile (0411) 838366
Situs Web _ https //poltekparmakassar ac id, E-mail  email@poitekparmakassar ac id

NOTA DINAS

Nomor: UM.00.00/110/PTP-1II/KEMPAR/ 2024

Kepada Yth. 1. Faisal Akbar Zaenal, AMd.Par., SST.Par., MM. Pembimbing 1
2. Lily Dianafitry Hasan,A.md,S.S0s, MM,CHE Pembimbing 2
3. Dr. H. Muhadijir Suni., $.Sos., M.Pd., Pembahas
4. Nur Salam, S. sos., M. Pd Pembahas
Dari . Kepala Sub Bagian Administrasi Akademik
Perihal 1 Ujian Sidang
Menunjuk Surat Keputusan Direktur Politeknik Pariwisata Makassar Nomor :
HK.01.02/128/PTP III/KEMPAR/2024 g Dosen Pembimbing Penulisan Tugas/Proyek Akhir
Mabhasi: Program Dipl 3 dan Dipl 4 di lingkungan Politeknik Pariwisata Makassar

Tahun 2024, maka dengan ini kami memima Bapak/Ibu untuk membahas seminar proposal atas
nama mahasiswa, sebagai berikut:

No | Hari/Tanggal NIM Nama Mahasiswa PRODI Waktu Keterangan
Jumat, 26 SITI AISYAH

1 April 2024 2133044 RAHMADI Sku 10.00 - 11.00 R103
Demikian kami paikan untuk dilak k dengan penuh tanggung jawab, atas

perhatian dan kerjasama yang baik diucapkan terima kasih.

Makassar, 22 April 2024
Kasubbag ADAK
PEAIA g, S

M' mus 201503 2 003

Tembusan Yth:
1. Direktur POLTEKPAR Makassar (sebagal laporan)
2. Pertinggal
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Lampiran 5. Persetujuan Ujian Sidang

Formulir
Persetujuan Ujian Sidang

Nama : Siti Aisyah Rahmadi
NIM 12133044

Jurusan : Hospitaliti

Program Studi : Seni Kuliner
Program :D3

Judul Tugas Akhir yang diajukan untuk diseminarkan adalah :

Pemanfaatan Tinta Cumi (Squid Ink) menjadi Squid Ink Paste

Makassar, 23 July 2024

Menyetujui, .
%m Pembimbing P%ping Yang M;ggquhn
Faisal Akbar Zaenal, SST.Par., MM. Lily Dianafitry Hasan, A.Md, S.Sos., MM  Siti Rahmadi
NIP. 19851013 200912 1 005 NIP. 19731102 199703 2 002 NIM. 2133044
Mengetahui,
Kasubbag ADAK Ketua Jurusan

am Yusuf, SE., M.Si. Daniel Adolf Oh
yver, SE., M.Pd.
NIP. 19880116 201503 2 003 NIP. 19651230 199403 1 001 NIP. 19851013 200912 1 005



Lampiran 6. Formulir Pengesahan Seminar Proposal

Formulir Pengesahan Seminar Proposal

Nama : Siti Aisyah Rahmadi
NIM 12133044

Jurusan : Hospitaliti

Program Studi : Seni Kuliner
Program :D3

Judul Tugas Akhir yang diajukan :

Studi Pembuatan Black Pasta dengan Pemanfaatan Tinta Cumi (Squid Ink) sebagai
Menu Inovasi

Penyempurnaan Judul Tugas Akhir Menjadi :

JUDUL:
Pemanfaatan Tinta Cumi (Squid Ink) menjadi Squid Ink Paste

LATAR BELAKANG MASALAH:

Bertujuan untuk mengetahui proses dan pembuatan bumbu paste instant dengan berbahan
dasar tinta cumi sebagai produk inovatif,

RUMUSAN MASALAH:

1. Bagaimana tahapan penerapan tinta cumi (Squid Ink) dalam pembuatan bumbu paste
instant pengolahan makanan ?

Bagaimana karakteristik akhir dari bumbu paste instant dengan penambahan tinta
cumi (Squid Ink)?

2.

Alasan Penyempurnaan Judul Tugas Akhir :

Usulan dari pembahas pada saat seminar proposal

63



Pembahas 1

Faisal Akbar Zaenal, S.ST.Par..MM
NIP. 198510113 200912 1 005

Pembghas

-’ =

d>~

§p g
Muhadjir Suni, S.Ses., M.Pd.

K
NIP. 19§] 1204 199303 1 001
Mengetahui,

Kasubbag ADAK

Maryam Yusuf, SE.
NIP. 19880116 201503 2 003

Makassar, 07 Mei 2024

Pembahas 2

-

Lily Dianafitry Hasan, S.Sos.. MM.,CHE.
NIP. 19731102 199703 2 002

Pembahas 4

Nursalam, S.$o0s.. M. Pd
NIP. 19750902 199803 1 001

Mahasiswa

Siti Aisyah Rahmadi
NIM. 2133044
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Lampiran 7. Kunjungan Perpustakaan

Kunjungan Perpustakaan

Ke‘?'.‘t:::h:asiswa diwajibkan mengunjungi perpustakaan minimal sebanyak 10
kali kunjungan

No |  Kunjungan | Uraian Kegiatan Bahan Bacaan Yang _ Paraf |

Hari | Tanggal - Wabastems. P
! Ikamis 0051 203| Cor Buka metenﬁ]] product posta 41..1' ﬁk %
? |sewaca O’IMIijﬁ Buka ‘l ReFerensy owing H % Ve
. Qelata 3°Io4/’°’4| Cort Buku inngo\amn vakanon ﬁ %”fq
* | kamic ozloslq;;ﬂa ) | culirary oris #H “ﬁ‘,/"/f
5 selasa |07/o%hor| kerjo A ‘ oulinany arts ﬂ %W/r
® |pobu  |08105/202| \orja A ’. Culinary Ak ;ﬂ ‘9{“;
" | vamis [26fesl2 keja TA ;' Qlnary aref f‘ #{’%
’ Rabu [210612024 | werja T ]( Cutinony Atk F “#5‘9/6
° kamis 20J06/2029 kerjo TA t Culiary  Atfg H \kuﬁ
"% gumat 20061209 | yerja TA ]l Culinany Arts M \g{u/‘

Makassar, 28 MARET 2024
Kasubbag ADAK Mahasiswa

<yl

h)

Siti Zﬁjii Rahmadi

1 L
NIP.198801162015032003 NIP.197712082009021002 NIM.2133044
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Lampiran 8. Hasil Penelitian

HASIL PERCOBAAN 2
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Lampiran 9. Proses Pembuatan
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Lampiran 10. Proses Wawancara




Lampiran 11. Hasil Turnitin

SEMHAS FIX All. docx

LS ALY i T

10. 8« 3 5

SINVOLARITY INDEX INTERRET SOLRCES PLOLICATIONS STUDERT PAPERS

A ROLICRS

journal.ipb.ac.id

Irviwrmiet Sousrre

ejournal.unsriacid

it Source

garuda_ristekbrin.go.id

Irviwrriet Sousrre

Submitted to Hoa Sen University

Saschen Fager

digilib.iain-palangkaraya.ac.id

Irviwrmiet Sousrre

Ari Kristiningsih, Khoeruddin Wittriansyah,
Jenal S5odikin, Iima Fadlilah. "Karakteristik
Fisikokimia Serbuk Tinta Cumi yang
Dikeringkan dengan Owven”, Jurnal
Pascapanen dan Bioteknologi Kelautan dan
Perikanan, 2024

Pubbcation

ejurnal.untag-smd.ac.id

Irviweriet Sousrre

Tw

Submitted to Politeknik Pariwisata Lombok

Shucient Paper

Submitted to State Islamic University of
Alauddin Makassar

Stuscient Paper

=]

Submitted to Universitas Brawijaya

Sruscierd Paper

T«

repository.uinsu.ac.id

Indemet Souroe

Tw

H B

123dok.com

Indemet Souroe

Tw

wwwiscribd.com

Indemet Souroe

Tw

Exrlude suctes an Caciads matchan - 1%
Exrlude bibligraphy O
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