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Segala puji dan syukur penulis panjatkan kehadirat Allah SWT, yang
senantiasa memberikan kesehatan dan rahmatnya serta izinnya sehingga penulis
dapat menyelesaikan Tugas Akhir ini sesuai harapan dan tepat waktu dengan
judul penelitian Pemanfaatan Tinta Cumi (Squid Ink) menjadi Squid Ink Paste.
Sebagai persyaratan dalam menyelesaikan studi pada Program Studi, Diploma 3
Seni Kuliner, Jurusan Hospitaliti, di Politeknik Pariwisata — Makassar.
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bab. Bab 1 berisi tentang pendahuluan, meliputi latar belakang masalah, tujuan,
dan mafaat hasil penelitian. Bab 2 berisi tentang tinjauan pustaka dan kerangka
pikir. Bab 3 merupakan metode penelitian, meliputi pendekatan penelitian, jenis
dan sumber data. Bab 4 merupakan hasil penelitian dan pembahasan, meliputi
gambaran umum lokasi penelitian serta penyajian analisis data. Sedangkan bab 5
merupakan penutup, meliputi kesimpulan dan saran
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tugas akhir ini.

2. Kedua orang tua tercinta Rahmadi Ramli dan Haslinda Husain yang selalu
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Penulis menyadari Tugas Akhir ini masih jauh dari kata kesempurnaan,
sehingga penulis sangat mengharapkan saran dan kritik demi kesempurnaan Tugas
Akhir ini.

Akhir kata, mohon maaf bila ada sesuatu yang kurang berkenan. Semoga
penelitian Tugas Akhir ini bermanfaat bagi kampus Politeknik Pariwisata
Makassar dan khususnya pada Program Studi Seni Kuliner, sekian dan terima

kasih.
Makassar, 21 Juli 2024

Penulis

Siti Aisyah Rahmadl
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