KATA PENGANTAR

Puji syukur kami panjatkan atas kehadiran Tuhan Yang Maha Esa atas
segala rahmat dan karunianya yang telah memberikan kami kesehatan dan
hidayahnya sehingga kami dapat menyelesaikan penyusunan tugas akhir ini sesuai
dengan waktu yang telah ditetapkan. Kami juga berterimah kasih kepada semua
pihak yang telah memberikan bantuannya serta dorongannya selama proses
penyusunan tugas akhir hingga selesai. Penyusunan tugas akhir ini berjudul
Pembuatan Pasta Dengan Penambahan Rumput Laut (Euchema Cottoni). Tugas
akhir ini disusun untuk memenuhi persyaratan dalam menyelesaikan studi di
Program Diploma Il jurusan Hospitaliti Program Studi Seni Kuliner Politekni
Pariwisata Makassar.

Tugas akhir merupakan salah satu persyaratan menyelesaikan studi disuatu
perguruan tinggi, yang dimana tugas akhir ini hasil dari pemikiran, pengalama dan
penelitian yang dilakukan dengan sungguh-sungguh. Penyusunan tugas akhir ini
berisi 5 bab yang terdiri dari bab 1 pendahuluan meliputi latar belakang, rumusan
masalah, tujuan penelitian dan manfaat penelitian, bab 2 meliputi tentang tinjauan
pustaka dan kerangka fikir. Bab 3 adalah metode penelitian yang terdiri dari
pendekatan penelitian, jenis dan sumber data serta tehnik analisa data. Bab 4
merupakan hasil penelitian dan pembahasan yang meliputi gambaran umum lokasi
penelitian dan penyajian hasil analisis. Baba 5 penutup berisi kesimpulan dan saran.

Namun kami sadar bahwa penyusunan tugas akhir ini jauh dari kata
sempurna terlepas dari keterbatasan dan kekurangan. Oleh karena itu, kami
berharap kepada pihak-pihak yang terlibat agar memberikan kami Kkritik dan saran
yang dapat membangun guna untuk perbaikan dimasa yang akan datang. Peneliti
menyadari bahwa penyusunan tugas akhir ini tidak terlepas dari bantuan dari
bebagai pihak. Maka dengan peneliti mengucapkan terimah kasih kepada:

1. Ucapan syukur kepada Allah SWT atas segala nikmat, rahmat dan kesehatan
yang diberikan kepada kami sehingga mampu menyelesaikan penulisan tugas

akhir ini.

vii



10.

11.

12.

13.

14.

Ayahanda Usman MD dan lbunda Idawati, selaku orang tua yang telah
mendoakan dan memberikan dukungan untuk kelancaran tugas akhir ini,
semoga mereka diberikan kesehatan dan panjang umur.

Bapak Dr. Herry Rachmat Widjaja, MM.Par.,CHE., CHE., CDM-FL. Selaku
Direktur Politeknik Pariwisata Makassar.

Bapak Dr. Syamsu Rijal, S.Sos., M.pd., CHE,, CDM-FL. Selaku Direktur 1
Bidang Akademik Politeknik Pariwisata Makassar.

Bapak Nur Salam, S.Sos., M.Pd., CDM-FL. Selaku Pembantu Direktur II
Bidang Umum Politeknik Pariwisata Makassar sekaligus dosen Pembimbing
Pendamping.

Ibu Dra. Surya Dewi, MM., CHE., CEP, CEM, CEE. Selaku Pembantu Direktur
I11 Bidang Kemahasiswaan Politeknik Pariwisata Makassar.

Bapak Muhammad Arfin Muh Salim, S.Pd., M.Pd., Ph.D., CHE., CEP, CEM,
CEE., CIIQA., CDM-FL. Selaku Kabag Adm. Akademik, Kemahasiswaan,
daan Umum Politeknik Pariwisata Makassar.

Ibu Maryam Yusuf, SE., M.Si.,, CHE., CDM-FL. Selaku Kasubag Adm.
Akademik Politeknik Pariwisata Makassar.

Bapak Daniel Adolf Ohyver, SE., M.Pd., CHE., CDM-FL. Selaku Ketua
Jurusan Hospitaliti Politeknik Pariwisata Makassar.

Bapak Faisal Akbar Zaenal, SST.Par., MM., CIIQA., CDM-FL. Selaku Ketua
Program Studi Seni Kuliner Politeknik Pariwisata Makassar sekaligus dosen
pembimbing kedua yang membantu penulisan selama penyusunan tugas akhir.
Bapak Muhammad Anas., SE., MM, CHE., CIIQA. Selaku Kepala
Laboratorium Dapur Praktek Politeknik Pariwisata Makassar Sekaligus
pembimbing pertama yang membantu menyelesaikan tugas akhir ini.

Seluruh jajaran dosen dan staff yang ada di Politeknik Pariwisata makassar
Kepada teman-teman semua terkhusus The Boys yang telah membantu dan
memotivasi saya untuk kelancaran penyusunan tugas akhir ini.

Kepada rekan-rekan, sahabat saya di SKU 6B yang telah membantu dan

memberikan motivasi untuk kelancaran tugas akhir ini.
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15. Semua pihak yang tidak mampu penulis sebutkan satu persatu yang telah

banyak membantu dan memberikan kemudahan dalam proses penulisan ini.

Makassar, 27 Agustus 2024

Penulis

Muhammad Ainun
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