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Lampiran 1. Data Mentah Angket

L

ANGKET

ok Pemantaatan Bubuk Daus Kelor [Maringa Ofeilera) datm Pembratan lajwnen
Tradsional

MAMA PANELIS : Zulkor naur Sy o 01 WaAUTANGGAL | Y - 06 - Zo2H

METOCE - INDRAWY

Unouk B s3ya memohon kesedion sasdara(l) untuk membenkan pendapat pang sessngguhiyd tencang
pengapitasan daun kelor ke tiga jenks janan tradilonsl yams: Kepon, dader gulung, bol ukin
Derdasarkan bekstue, fisa, sncena tas jugs wirna dengan semizert 1a0da ooty |pade prihen W/t

N, | PERTANAMN JAWABAN
LEPON YA | TDAX |
LITEXSTUR) | 1 tekatur blepon berina beryel
LIRASA) 1 ada rena fouior pang sarmpek peds Mepon Vg
JIAROMA] | 3 ad arcesa ek pada Mepen v
A0WATNAY A bubuk daun kelor mampu menberian warns hau slani pade U
- | PERTANEANY JAWAAN
DADAR GLLUNG YA | TIDAE |
SAvExsTUn| |3 vebtur dadar gubirg hembot dan herml -
2IRASA) 7. ada rasa kador yang o casakcan cedls deder guiung -
JAAROMAL | 1. ache arorma kudor yang nampak pada dadir pung v
4. bubuk daen kedor rmembenkan warms hijss aleme pecs deder
4
AWARNSY gshurg v
NO 1 FIATANYAAN MAWABAN |
BOLU KLUS YA | TIDAK
LTEXSTUR] | 1. tekstir bobs luaken lermbat den v s
2 IRASA)Y 2. »eia nampadc rine daus ketor 2300 bok kves v
FIAROMA) | 3. ache sroma Saun bekor ang terchem pada bolu ek v~
& OWARNA] 4. bubuk daun kevor mampy e bes S wirme Ao pade bolu v
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lampiran 1. Sajian Data Hasil Uji Kuesioner Dalam Bentuk Tabel

-

Tabel... haz1l uji kuesioner produk klepon

[

NO. PERTANYAAN JAWABAN
YA TIDAK
1(TEKSTUR) tekstur klapon terasa kenval 11 <
2.(RASA) ada rasa kelor yangz nampak pada 12
klepon
2 (AROMA) ada aroma kelor pada klepon 12 3
4 (WARNA) bubuk daun kelor mampu 11 <
memberikan warna hyjau alam:
pada klepon
Sumber: olah data 2024.
YA TIDAK
1.(TEXSTUR) ekstur dadar gulung lembut dan 10 5
kenyal
2.(RASA) ads rasa kelor yang dirasakan pada 12 3
dadar gulung
3.(AROMA) ada aromz kelor yang nampak pada 12 3
dadar gulung
4.(WARNA) bubuk daun kelor memberikan warna 11 4
hijau alami pada dadar gulung
Sumber: olah data 2024.
Tabel... haz1l uji kuesioner produk bolu kukus
NO. PERTANYAAN JAWABAN
YA TIDAK
1(TEKSTUR) bolu kukus mengembang seperti 12 3
spons
2.(RASA) ada nampak rasa daun kelor pada 12 3
bolu kukus
3 (AROMA) ada aroma daun kelor yang tercium 13 2
pada bolu kukus
4 (WARNA) bubuk daun kelor mampu 9 6
memberikan wama hijau pada bolu
kukus

Sumber: olah data 2024.
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lampiran 2. Sajian Data Hasil Uji Kuesioner dengan Menggunakan Grafik

Klepon
100%
80% 20%
8% 73% 73%
0%
0% TR 7%
20% 20%
. [] [l [] []
0%
Tekstur Rasa Aroma Warna
mYA mTIDAK
Dadar gulung
100%
‘ . 73%
L 67%
0%
0% 331% 217%
20%
- L] i
0%
Tekstur Rasa Aroma Warna
HYa ETDAX
Chart Title
100% BT%
0% 80%
80%
BO%
0%
40%
0%
20% 20%
20% 13%
. AN HR Hm

Tekstur Rasa Aroma Warna
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lampiran 3. Tabulasi Data Hasil Uji Kuesioner Menggunakan Exel

Data karakteristik
Responden| ! : 5 b ! : g 1 1l i |Total [Skorldeal [%  [Kategori
1 0 1 0 0 0 f f 0 0 0 4 2| 15,05|Rendah
2 0 0 0 f 0 0 f f 0 0 - 2| 15,05|Rendah
3 f f 1 f 1 f f f f f 1 2| 57,14(Sedang
‘ f f 0 f 1 f f f f 0 10 2| 47,62 Sedang
5 f 1 4 f 4 f _ f _ f 1l 2| 52,38 (Sedang
b 0 f 1 f 1 f f f f f 1l 2| 52,38|Sedang
1 f f 1 f 1 f f f f f 1 2| 57,14(Sedang
§ f f 1 f 1 f f f f f 1 2| 57 ,14|Sedang
9 f 0 0 0 1 f f f f 0 § 2| 38,10{Sedang
10 f f 1 f 1 f f f f f 1 2| 57,14 (Sedang
1l f f 1 0 0 0 0 f f f 1 2|  31,82|Rendah
12 f f 0 f 1 0 0 0 f 0 b 23|  26,09{Rendah
13 f f 1 f 1 f f f f f 1 24| 50,00(Sedang
14 0 0 1 f 1 0 0 0 f f 5 25| 20,00{Rendah
15 f f 1 f 1 f f f f 0 11 26| 42,31|Sedang




lampiran 4. Surat Izin Penelitian

KEMENTERIAN PARIWISATA DAN EKONOMI KREATIF/
BADAN PARIWISATA DAN EKONOMI KREATIF

POLITEKNIK PARIWISATA MAKASSAR
Jalan Gunung Rinjani, Kota Mandiri Tanjung Bunga, Makassar 90224  _ | [ .

Telepon. (0411) 838456; Faksimile (0411) 838366; ‘\.'é/’\
Laman : www.poltekparmakassar.acid  E-mail : email@poltekparmakassar.ac.id

Makassar,04 Juni 2024
No : SPER/144/UM/PTP.3/2024
Hal  :Balasan Surat ljin Penelitian
Lamp : -

Kepada Yth .
Ketua Program Studi Seni Kuliner Politeknik Pariwisata Makassar
Di -
Tempat
Dengan Hormat

Menindaklanjuti surat No.069/PS/V/SKU-2024 tentang Izin Penelitian Dalam Rangka
Penyusunan Tugas Akhir Program Studi Seni Kuliner Politeknik Pariwisata Makassar , maka
dengan ini kami memberikan ijin untuk melakukan Pra Observasi dan dilanjutkan dengan
Penelitian pada bulan Juni 2024 di Laboratorium Dapur Praktik Politeknik Pariwisata

Mak kepada mahasi dengan nama terlampir.

Demikian disampaikan, atas perhatian dan kerjasamanya kami ucapkan terima kasih

Dr. Herry Rachmat Widjaja,MM.Par..CHE
NIP. 19660211 199203 1 002

Dy ini telah secara yang oleh Balai ik (BSrE), BSSN
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KEMENTERIAN PARIWISATA DAN EKONOMI KREATIF/

Laman : www.poltekparmakassar.ac.id

BADAN PARIWISATA DAN EKONOMI KREATIF
POLITEKNIK PARIWISATA MAKASSAR
Jalan Gunung Rinjani, Kota Mandiri Tanjung Bunga, Makassar 90224
Telepon. (0411) 838456; Faksimile (0411) 838366:

E-mail : email@;ponekpannakassamc.id

Lampiran Surat No : SPER/144/UM/PTP.3/2024
NO | NAMA MAHASISWA NIM KELAS | JUDUL PENELITIAN
1| Muhammad Rafi 2130001 | Snea | Demoustin Cingls Crackar Dangan Matide
2 Mirza Hairat 2133003 | SKU 6A zaembuata: Bakso lkan Gabus Dengan Penambahan
Pemanfaatan Tepung Mocaf (Modified Cassava Flour)
3 Putri Nabila 2133004 | SKU 6A | Dalam Pembuatan Aneka Puding Dengan Penerapan
Metode Au Bain Marie
4 | Haerunnisya Munir 2152008 [israyea | SURRAERTIAcANG Hi Dhiam Pantsan e
radisional
” Pemanfaatan Kacang Merah Di Baraka Pada
5 Yunike cheren Ramba 2133006 | SKU 6A Pembuatan Dodol
. . Pengembangan Permen Jelly Berbahan Dasar Tomat
6 Nur Awalia Ramadani 2133008 | SKU 6A Darl Desa Kanreapia Kabupaton Gows
Muhammad Sevrizal Penambahan Buah Patikala (Etlinger Elatier) Dalam
Mulfajar 2133009 | SKUBA | pombyatan Salad Dressing
Nadira 2133010 | SKUGA | P f Sari Sorgum Pada Produk Pastry
. £ Penerapan Peanut Butter Dan Madu Sebagai Pengikat
Rahayu Putri Mentari 2133011 | SKU 6A Daiaim Pombuatan Shisck Bar
, Karakteristik Pemb 1 Sorbet Dari Belimbing Wuluh
10 | Febrian Batara Puasa 2133012 | SKU 6A (Averrhoa Biimbi L)
Analisis Method Sponge Dan Poolish Dalam
11 | Eky putra anugrah 2133013 | SKU 6A Pembuatan Roti Brioche
3 Pemanfaatan Bubuk Daun Kelor (Moringa Oleifera)
12: | Jordhy [ hatiniea 2133014 | SKU 6A Dalam Pembuatan Jajanan Tradisional
13 | A Geri AM 2133015 | SKU 6A | Pembuatan Ekstrak Vanili
14 :’\‘s"""! i Alexandra Kollontal | 2133016 | SKU 6A | Pemanfaatan Susu Kacang Tanah Pada Produk Pastry
15 | Syahril P Hendra 2133017 | SKU BA ::::gembangm Ide Bisnis Salai Pisang Berbasis
16 | Yusril Nawar 2133018 | SKU 6A imfaawn Umbi Talas Dalam Pembuatan Produk
17 | Hilman Septian 2133019 | SKU 6A | Pemanf: Kulit Buh Naga Menjadi Gelling Agent
18 | Reviana Verdianti 2133020 | SKU 6A | Pemanfaatan Tape Singkong Sebagai Perisa Yoghurt
19 | Faika aulia 02t [imayes; | ESREERIN DA fud Dot Eengctahin e
20 | putra samsuddin 2133023 | SKUGA | P f Buah Avocado Dalam Pembuatan Donat
21 | Tri Saputra 2133024 | SKU 6A | Pembuatan Dipping Berbahan Dasar Buah Mangga
22 | Muh d Khaerul 2133025 | SKU 6A | Pembuatan Dry Rub Berbasis Bumbu Palekko
X . Pemanfaatan lkan Tuing-Tuing (Hirundichthys
23 | Miawati Mansur 2133026 | SKU 6A o halus) Sebagai Produk Abon
. A Pemanfaatan Tepung Beras Merah Dalam Pembuatan
24 | Rahmi Nuralya Azhari 2133027 | SKU 6A Pastry Shell
25 | Ningsih Kartika Tolampi | 2133028 | SKU 6A | penggunaan Chia Seed Dalam Pembuatan Toast
26 | Fahri Haikal Rahman 2133029 | SKU 6A | Pembuatan Permen Jelly Dari Wortel
% Analisis Pengolahan Biji Jali (Coix Lacryma-Jobi L)
27 | Gladys Trifosa 2133030 | SKU 6A Meniadi Produk Tem
Pemanfaatan Jantung Pisang Kepok Dalam
28 | Nur Alfadillah 2133031 | SKU 6A Pembuatan Nasu Likku
29 | Mehdi Mahdavickia 213002 |isayes | PEEEten Taping Baas i Pede Pdgoihen
Dy ini telah i secara yang oleh Balai ik (BSrE), BSSN




lampiran 5. Laporan Penelitian

LAPORAN PENELITIAN
LABORATORIUM DAPUR PRAKTIK

s ddh L fetimiad,
ARAON......

PRODI/ semesTen - St Koumae, [ B4

JUDUL PENELITIAN :

_Pumangoslon_Bobo Qoun Ko { Memyy Ossen) down ..

LPembyeton | jana | Tieduions

e T

- TTD PETUGAS
I
H.AEIITANGGT. 7 HASIL YANG DI CAPAI mm”_“*l*
Poaje  fAtohoon FOALANG bubus  down
Ao, 332 ME) Kown Yens towh 4 bl A::-Mkun
Pada Pomolen [Japnon (wpdlional Sw‘
doay 2o From, hew \f;“‘ju&w e é
’ Savi Produ ol Lowne t
g Gha L ' w.\r’w\w% MMW‘:} revichey \
Pade up Coto Kb Prabe Jagran
ery | dawn ¥olgr, UMM Produt o dem o
Adenlon wunrey YOUT Yeng 3 Sopot 0 fudoy,
l o datara 1
& g gen - Pamwn oo Ko \
N oo 2 agin DO SUEWT demein povein Yohan ogﬂl
b ag e | PAS UR (che W, PR B furs |
oy Aframipein i dewn Kowor Scheapld
W gy, Gy Shﬂ'lam Pm:mon
. Sorpmega, dem N Sors
Moo 3| g o rcveraal |l 7"'3m
— T mMacassar, 23, i e
MENGETANUL,

KEPALA LABORATORIUM DASUK FRACTIK
PAOCH SR KULINER

NIP 158206242005021001 {



lampiran 6. Surat Keterangan Telah Melakukan Penelitian

=N

KITCHEN LABORATORY

POLITEXNIK PARIWISATA MAKASSAR
11 Gunung Nrgars Kota Masd, Tanung Bangs, Makarsser

Tebp DA1LHIMY | ¥ Irass wvrvtgeed \\\:’—/
SURAT KETERANGAN TELAH MELAKUKAN PENELITIAN

Namer | 018002 LOPNIN2024

Yang bentanda langan di bawah i, Kepala Laboratonum Dapur Praktik Program Stad)

Sers Kuliner menerangkan balwa
Nama Jordhy L Hatmura
Nm (21,3304
Program Studi . Sani Kulrer 6 A

Judul Penelitian Pamantsstan Bubuk Daun Kelor (Marmga Ofaifora) Datam
Pembuatan Jajanan Tracisonal

Bahwa Nama fersebut o atas tefah melakukan penelitan d Labaratanum Dapur Prakti
pada Bulan Apel ~ Jurs 2024

mwmmnmmmmqmmmumamm
sepeciunya. Tenma Kasih

Jub 2024
Dapur Prakbk

NP 158206242005021001
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lampiran 7. Nota Dinas Seminar proposal

KEMENTERIAN PARIWISATA DAN EKONOMI KREATIF/
BADAN PARIWISATA DAN EKONOMI KREATIF

POLITEKNIK PARIWISATA MAKASSAR

Jalan Gunung Rinjani, Kota Mandin Tanjung Bunga, Makassar 90224
Telepon. (0411) 838456, 08111101374, Faksimile (0411) 838366 s
Situs Web : hitps.//poltekparmakassar.ac.id; E-mail | emall@poltekparmakassar.ac. id

NOTA DINAS

Nomor: UM.00.00/110/PTP-III/KEMPAR/ 2024

KepadaYth.  : 1. NurSalam,S.sos., M. Pd Pembimbing 1
2. Dr. Syamsu Rijal, S.S0s., M.Pd., CHE Pembimbing 2
3. Dr. H. Muhadijir Suni., S.Sos., M.Pd., Pembahas
4. Syabhrial, S.50s., MAP Pembahas

Dari : Kepala Sub Bagian Administrasi Akademik

Perihal :  Ujian Sidang

Menunjuk Surat Keputusan Direktur Politeknik Pariwisata Makassar Nomor
HK.01.02/128/PTP I1I/KEMPAR/2024 tentang Dosen Pembimbing Penulisan Tugas/Proyek Akhir
Mahasiswa Program Diploma 3 dan Diploma 4 di lingkungan Politeknik Pariwisata Makassar
Tahun 2024, maka dengan ini kami meminta Bapak/Ibu untuk membahas seminar proposal atas
nama mahasiswa, sebagai berikut:

No | Hari/Tanggal NIM Nama Mahasiswa PRODI Waktu Keterangan
Jumat, 05 Jordhy |
1 April 2024 2133014 Hatimura SKU 10.00 - 11.00 R103

Demikian kami sampaikan untuk dilaksanakan dengan penuh tanggung jawab, atas
perhatian dan kerjasama yang baik diucapkan terima kasih.

Makassar, 25 Maret 2024
Kasubbag ADAK

Tembusan Yth:
1. Direktur POLTEKPAR Makassar (sebagai laporan)
2. Pertinggal



lampiran 8. Nota Dinas Seminar Hasil

95

KEMENTERIAN PARIWISATA DAN EKONOMI KREATIF!
BADAN PARIWISATA DAN EXONOMI KREATIF
POLITEKNIK PARIWISATA MAKASSAR

Jan Gurvang Forgas, Kors Mo Targeny Bangs, Mavasaas e . R
Tetopon (081 1) RI84E8, (81111005 :’mm 194 11) s “‘r. 2 2
Shan Weld | MREs DpOoled s b Aol ot ML £ arr AT OOf etk ke o0 W

NOTA DINAS

Nomor: UM.00.00/20/PTP-I/KEMPAR /2024

Kepada vih. L NurSalam, S sos, M. Pd Katua Sidang
2. Or. Syamsu Rijal, SSes., M., CHG Selratanis Sidang
3. Or. H Muhadjie Suri., S50, M P, Panguji 1
4. Syahvlal, SSos, MAP Panguji 2

Dari ¢ Kepala Sub Bagian ASministrasi Akademik

Perdal ¢ Ujian Sidang

Morenjuk Surat Xeputuian Direktwr  Poltebnik  Parwisata Makassar  Nomor:
HEO1027206/PTPA/KEMPAR/ 2024 tentang SX Pemguyi  Tugas/Proyek Akhr Mahasiowa
Pregram Diploena 3 dam Diploma 4 di Enghusgan Poltaknik Padwisata Makascar Tahus 2024,
maka dengan ini kamy mominta Bapak/ibu ustuk mangujl Tugas AkinProyek Akkir, sebagai
berikut:

[No | Mari/Tanggad |t | Nama Mahasiows | PRODI | Wabty | Meterangan |
Rabe, 31 Juli Jordhy |
1 s 2133014 Pracw SKU 09.00-1000 | R108

Demikian kai sampakan wnluk didk@naian dongan panuh Lnggueg jawab, ats
parhatian dan kevjasama yang bak Sucaphan terma kasi

Mabkassar, 27 Jub 2024
Kantbag ADAxX

Iecbuan Tib0
1 Duwicter POLTENPAR Matas |wiagsl bporan)
1 Pertinggsd



lampiran 9. foto hasil produk
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lampiran 10. penyebaran kuesioner

97



lampiran 11. hasil turnitin

turnitin Pemanfaatan Bubuk Daun kelor (Moringa Oleifera)

jajanan tradisional (1).pdf

19, 17. 7.

SMILRTYINOEC  INTERNETSOURCES  PUBLICTIONS

6%

STUDENT PapES

Komang Astaguna Abdi Putra. "Penambahan
bubuk daun kelor dalam pembuatan cookies
(nastar) sebagai peluang bisnis", jurnal limiah

Ef.lbwisa[a dan Bisnis, 2022
ooy
e

?;l[lz;r:::tgd to Hoa Sen University

jurnal

nej.ac.id

repository.ub.ac.id
ot S
ejournal borobudurac.id
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risnet Source % “Characterization of Tuna Jerky with the »
Addition of Seaweed (Eucheuma cottonii)
<1w oo s <1w Flour", Jurnal Pengolahan Hasil Perikanan
Indonesia, 2019
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<1 @ prosidingunimus.acid <1 dalam Pembinaan Keberagamaan Remaja”,
i = MUDARRISA: Jurnal Kajian Pendidikan Islam,
<1y B ‘tviv;'g”i!_lh‘.‘l:l?:\sby.ac.ld <14 35’5

Zen, Evynurul Lally. "Cross-Linguistic Influence
in Third Language Acquisition by Multilingual
Children in Indonesia’, National University of
singapore (Singapore), 2022
hes-gotappointment-newspapericu
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repository.usu.ac.id
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Daun Kelor (Moringa Oliefera) Untuk

Meningkatkan Imunitas Tubuh: Mini Review",

Journal of Bionursing, 2021
[ Elok Anisa Rahmayanti, Farida Wahyu 2

Ningtyias, Ni'mal Baroya. “Kadar protein, zat

besi dan uji kesukaan sosis tempe dengan

penambahan tepung daun kelor (Moringa

leifera)”, limu Gizi Indonesia, 2020
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lampiran 12. hasil turnitin (recipe)

turnitin )
Digital Receipt

Page count: 77

This receipt acknowledges that Turnitin received your paper. Below you will find the receipt
information regarding your submission.

The first page of your submissions is displayed below.

Submission author:  Levi Sweet
Assignment title:  Experiment 20: Paper Assignment
Submission title:  turnitin Pemanfaatan Bubuk Daun kelor (Moringa Oleifera) ...
File name:  turnitin_Pemanfaatan_Bubuk_Daun_kelor_Moringa_Oleifera_...
File size: 1.95M

Word count: 15,132
Character count: 89,682
Submission date:  23-Jul-2024 10:30AM (UTC-0400)
Submission ID: 2421319189
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RIWAYAT HIDUP

Jordhy L Hatimura, lahir di Buol, pada tanggal 24 januari
2002. Merupakan anak kedua dari 5 bersaudara dari
pasangan Fadly Hatimura dan Vani Sigar. Penulis
menyelesaikan pendidikan Sekolah Dasar, pada tahun
2014 di SDN Ende 2, Ende Selatan, Nusa Tenggara Timur.
Dilanjutkan pada tahun 2014 penulis melanjutkan
pendidikan Sekolah Menengah Pertama di SMPK Frateran

Ndao Ende sampai selesai pada tahun 2017. Kemudian pada tahun 2017 penulis
melanjutkan pendidikan di Sekolah Menengah Atas di SMAK Frateran Ndao Ende
sampai selesai pada tahun 2020. Kemudian pada tahun 2021 penulis mendaftar
sebagai Mahasiswa Politeknik Pariwisata Makassar dengan jurusan D3 Hospitaliti
Program Studi Seni Kuliner. Pada tahun 2023 Penulis melaksanakan Praktek Kerja
Nyata di Hotel The Rinra Makassar pada bagian Food & Beverage Product pada

bulan Januari sampai bulan Juli 2023.



