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lampiran 1. Surat Keterangan Telah Melakukan Penelitian
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lampiran 2. Surat keterangan Telah Melakukan Penelitian

KEMENTERIAN PARIWISATA DAN EKONOMI KREATIF/
BADAN PARIWISATA DAN EKONOMI KREATIF

POLITEKNIK PARIWISATA MAKASSAR

Jalan Gunung Rinjani, Kota Mandiri Tanjung Bunga, Makassar 90224
Telepon. (0411) 838456; Faksimile (0411) 838366;

Laman : www.poltekparmakassar.ac.id  E-mail : email @poltekparmakassar.ac.id

Makassar,04 Juni 2024
No : SPER/144/UM/PTP.3/2024
Hal  :Balasan Surat ljin Penelitian
Lamp : -

Kepada Yth .
Ketua Program Studi Seni Kuliner Politeknik Pariwisata Makassar
Di -
Tempat
Dengan Hormat

Menindaklanjuti surat No.069/PS/V/SKU-2024 tentang Izin Penelitian Dalam Rangka
Penyusunan Tugas Akhir Program Studi Seni Kuliner Politeknik Pariwisata Makassar , maka
dengan ini kami memberikan ijin untuk melakukan Pra Observasi dan dilanjutkan dengan
Penelitian pada bulan Juni 2024 di Laboratorium Dapur Praktik Politeknik Pariwisata

Mat kepada mahasiswa dengan nama terlampir.

Demikian disampaikan, atas perhatian dan kerjasamanya kami ucapkan terima kasih

Direktur,

Dr. Herry Rachmat Widjaja,MM.Par.,CHE
NIP. 19660211 199203 1 002
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lampiran 3. Surat Izin Penelitian

KEMENTERIAN PARIWISATA DAN EKONOMI KREATIF/

BADAN PARIWISATA DAN EKONOMI KREATIF
POLITEKNIK PARIWISATA MAKASSAR
Jalan Gunung Rinjani, Kota Mandiri Tanjung Bunga, Makassar 90224
Telepon. (0411) B3B456; Faksimile (0411) 838366;

Laman - www.poltckparmakassar.acid

E“:CME-MMMWM

Lampiran Surat No  : SPER/144/UM/PTP.3/2024

NO | NAMA MAHASISWA NI KELAS | JUDUL PENELITIAN

1 | Muhammad Rafi 2133001 | SKU 6A g' “!"‘"":' Dangke Cracker Dengan Meiode

2 | Mirza Hairat 2133003 | SKU 8A Penh::&ksolkm(;abmoengmmbahn
Pemanfaatan Tepung Mocaf (Modifed Cassava Fiour)

3 | Putri Nabita 2133004 | SKU 6A | Dalam Pembuatan Aneka Puding Dengan Penerapan
Melode Au Bain Marie

4 | Haerunnisya Murir 2133005 | SKU 6A | emoustan Kacang Hsu Dalam Pembuatan Kue

5 Yurike R s 2133006 | SKU 8A menmmmuanupm

6 | Nur Awalia Ramadani 2133008 | SKU 6A w“;‘;';m‘;"’l:fme an Dasar Tomal

7 :Mm_anmad Sevrizal 2133009 | SKU 8A Penam:::g‘ Bl:?trhpaﬁlgda (EtNnger Elstier) Datam

8 | Nadira 2133010 | SKU 6A | Pemanfaatan Sani Sorgum Pada Produk Pastry

9 | Rahayu Putri Mentari 2133011 | SKU 6A fm"pp“"ﬁmg‘:m”“m’m'

10 | Febrian Batara Puasa 2133012 | SKU 6A :‘:““""“E*ip“'."ﬁ"’" Sorbet Dari Belimbing Wuluh

11 | Exy putra anugrah 2133013 | SKU 6 | phats Method Sponge Dan Pooish Dalam

12 | Jordhy | hatimura 2133014 | SKU 6 | pemantaatan Bubuk Daun Kelof (Morings Qleiera)

13 | A Geni AM 2133015 | SKU BA | Pembuastan Exstrak Vanii

14 Asyhid K 2133016 | SKU 8A | Pemanfaatan Susu Kacang Tanah Pada Produk Pasty

15 | Syahril P s 2133017 | sKu BA Pengembangan Ide Bisnis Salai Pisang Berbasis

16 | Yusri Nawar 2133018 | SKu gA | pomanfastan Umbi Talas Dalam Pembuatan Procuk

17_| Hikman Septian 2133019 | SKU 6A | Pemanfasta Kubt Buh Nags Menjads Geli 1

18 | Reviana Verdianti 2133020 | SKU 8A | Pemanfaatan Tape Si i Perisa Yoghurt

19 | Faika sulia 2133021 | SKU 6A | pomanfaatan Dada Ayam Dalam Pengolahan Me

20 | putra samsuddin 2133023 | SKU 6A | Pemantastan Buah Avocado Dalam Pembuatan Donal

21_| Tri Saputra 21%& Pembuatan Dipping Berbahan Dasar Buah

22 | Muhammad Knaerul 2133025 | SKU 6A | Pembuatan Dry Rub Berbasis Bumby Paiekko

23 | Miswati Mansur 2133026 | SKU BA | pormaniaatan lkan Tulg Tuing (Hiundichihys

24 | Rahmi Nuralya Azhari 2133027 | SKU 8A p' “"""s"‘”he“" Tepung Beras Merah Dalam Pembuatan

25 | Ningsih Kartika Tolampi | 2133028 | SKU 6 | PEnggunsan Chia Seed Dalam Pembuatan Toast

26_| Fahni Haikal Rahman 2133029 | SKU 6A | Pembuatan Permen Jelly Dari Wortel

27 | Giadys Trifosa 2133030 | SKU 6A "M':": P"Wﬁ"‘" Biji Jaki (Coix Lacryma-Jobi L)
Menjadi Produk Tempe _

28 | Nur Afaditah 2133031 | SKU 64 | Deman ol J"‘t“.gup"""? Kepok Datam

29 | Mehdi Mahdavickia 2133032 | SKU 6A | Pemantastan Tepung Beras Hitam Pada Pengolshan

o i felah Fr W pang oleh Bali Sermikasi Slelvonk (BSiE), BSSN
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lampiran 4.Nota Dinas

KEMENTERIAN PARIWISATA DAN EKONOMI KREATIF/
BADAN PARIWISATA DAN EKONOMI KREATIF
POLITEKNIK PARIWISATA MAKASSAR

Jadan Gurung Rinjani Kata Mancin Tanjung Bunga, Makassar 90224
Telepon (0417) 838456, 00111101374, Faksimie (0411) 838366
Situs Web : htips \pobekparmakassar ac.id, E-mal - emalilpoleipanmmakassar ac id

NOTA DINAS

Nomor: UM.00.00/20/PTP-1II/KEMPAR/2024

Kepada Yth. 1. Muhammad Anas A.Md,SE,MM,CHE Ketua Sidang
2. Lily Dianafitry Hasan A.md,S.Sos, MM,CHE Sekretaris Sidang
3. Muhammad Musawantoro.,S.Pd. M.Pd Penguji 1
4. Faisal Akbar Zaenal, A.Md.Par,SST.Par, MM Penguji 2

Dari :  Kepala Sub Bagian Administrasi Akademik

Perihal :  Ujian Sidang

Menunjuk Surat Keputusan Direktur Politeknik Pariwisata Makassar Nomor:
HK.01.02/206/PTP-III/KEMPAR/2024 tentang SK Pengujl Tugas/Proyek Akhir Mahasiswa
Program Diploma 3 dan Diploma 4 di lingkungan Politeknik Pariwisata Makassar Tahun 2024,
maka dengan inl kami meminta Bapak/ibu untuk menguji Tugas Akhir/Proyek Akhir, sebagai

berikut:
No | Hari/Tanggal NIM Nama Mahasiswa PRODI Waktu Keterangan
Senin, 5
1 | Agustus 2133028 N —— SKU 10.00-11.00 | R108
2024 Khaerul

Demikian kami sampaikan untuk dilaksanakan dengan penuh tanggung jawab, atas
perhatian dan kerjasama yang baik diucapkan terima kasih.

Makassar, 2 Agustus 2024

Tembusan Yth:
1 Direktur POLTEXPAR Makassar {sebagal laporan)

2. Pertinggal



lampiran 5. Dokumentasi Penelitian
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lampiran 6. Laporan Penelitian
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RIWAYAT HIDUP

Lahir di Langnga pada tanggal 5 Februari 2000. Penulis
merupakan anak pertama dari dua bersaudara, dari pasangan
Mohd Bahar dan Yendeng. Penulis pertama kali masuk
pendidikan Sekolah Dasar di SDN 53 LANGNGA pada tahun
2005. Dilanjutkan pendidikan Sekolah Menengah Pertama di
SMP Negeri 1 Mattiro Sompe pada tahun 2009-2015.

Kemudian pada tahun 2015-2018 penulis menempuh pendidikan Sekolah
Menengah Atas di SMA Negeri 3 Pinrang. Lalu penulis melanjutkan pendidikan ke
Perguruan Tinggi di Politeknik Pariwisata Makassar pada tahun 2021, jurusan
Hospitaliti, Program Studi Seni Kuliner. Dan pada tahun 2023 penulis melakukan
Praktik Kerja Nyata di Hotel Novotel Grand Shayla Makassar dibagian Food &
Beverage Product periode Januari 2023 — Juli 2023.



