KATA PENGANTAR

Segala puji dan syukur penulis panjatkan atas kehadirat Allah SWT yang
senantiasa memberikan kesehatan dan rahmatnya serta izinnya sehingga penulis
dapat menyelesaikan Tugas Akhir ini sesuai harapan dan tepat waktu dengan judul
penelitian Pemanfaatan Jantung Pisang Kepok dalam Pembuatan Nasu likku.
Tugas akhir ini disusun untuk memenuhi salah satu persyaratan untuk
menyelesaikan studi di Program Diploma Ill jurusan Hospitaliti Program Studi
Seni Kuliner Politeknik Pariwisata Makassar.

Dalam penyusunan Tugas Akhir ini penulis menyadari bahwa Tugas Akhir ini
masih jauh dari kata sempurna, karena didalamnya masih terdapat kekurangan-
kekurangan. Tujuan dari penulisan Tugas Akhir ini adalah untuk mengembangkan
ilmu pengetahuan peneliti yang diperoleh selama proses perkuliahan. Secara
sistematis, Tugas Akhir ini terdiri dari 5 bab yaitu, Bab 1 memuat tentang
pendahuluan latar belakang masalah, rumusan masalah, tujuan dan manfaat
penelitian, Bab 2 memuat tentang tinjauan pustaka dan kerangka pikir, Bab 3
memuat tentang penedekatan penelitian, jenis dan sumber data, teknik
pengumpulan data dan teknik analisis data, Bab 4 berisi tentang hasil penelitian dan
pembahasan yaitu gambaran umum lokasi penelitian, penyajian analisis data dan
Bab 5 merupakan penutup yaitu kesimpulan serta saran.

Dalam menyelesaikan penyusunan Tugas Akhir ini, tentu banyak hambatan serta
kesulitan yang penulis dapatkan, namun berkat bantuan, bimbingan dan arahan dari
berbagai pihak yang telah banyak membantu sehingga penulis dapat menyelesaikan
tugas ini dengan baik, maka pada kesempatan ini penulis ingin menyampaikan
ucapan terima kasih yang sebesar-besarnya kepada:

1. Allah SWT atas segala nikmat, rahmat dan karunia-Nya sehingga penulis

dapat menyelesaikan Tugas Akhir ini.

2. Orang tua saya ayahanda Saharuddin Bin Beddu dan ibunda Syamsiah Binti
Rusdi Wewang, ayahanda Ardianto, Adik saya Siti Hardini dan Surya Islami
serta dukungan keluarga dan semua teman-teman tanpa terkecuali atas segala
doa serta dukungannya yang tiada hentinya sehingga penulis dapat
menyelesaikan Tugas Akhir ini dengan lancar.

3. Bapak Dr. Herry Rachmat Widjaja, MM.Par., CHE., CHE., CDM-FL. Selaku
Direktur Politeknik Pariwisata Makassar.

4. Bapak Dr. Syamsu Rijal, S.Sos., M.Pd., CHE., CDM-FL. Selaku Pembantu
Direktur | Bidang Akademik Politeknik Pariwisata Makassar.

5. Bapak Nur Salam, S.Sos., M.Pd., CDM-FL. Selaku Pembantu Direktur Il
Bidang Umum Politeknik Pariwisata Makassar.

6. Ibu Dra. Surya Dewi, MM., CHE., CEP., CEM., CEE. Selaku Pembantu
Direktur 111 Bidang Kemahasiswaan Politeknik Pariwisata Makassar.

7. Bapak Muhammad Arifin Muhammad Salim, S.Pd., M.Pd., Ph.D., CHE.,

CEP., CEM., CEE., CIIQA., CDM-FL. Selaku Kabag Adm. Akademik,
Kemahasiswaan, dan Umum Politeknik Pariwisata Makassar.
. Ibu Maryam Yusuf, SE., M.Si., CHE., CDM-FL. Selaku Kasubag Adm.

Akademik Politeknik Pariwisata Makassar.
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Bapak Daniel Adolf Ohyver, SE., M.Pd., CHE., CDM-FL. Selaku Ketua
Jurusan Hospitaliti Politeknik Pariwisata Makassar.

Bapak Faizal Akbar Zainal, SST.Par., MM., CIIQA., CDM-FL. Selaku
Ketua Jurusan Program Studi Seni Kuliner Politeknik Pariwisata Makassar.
Bapak Muhammad Anas, SE., MM., CHE., CIHIQA. Selaku Kepala
Laboratorium Dapur Praktek Politeknik Pariwisata Makassar.

Ibu Suryani, A.Md.Par., MM. Selaku Staff Akademik yang selalu
memberikan kritik, saran serta bantuan kepada penulis dan mahasiswa
program studi seni kuliner.

Seluruh jajaran dosen dan Staff Akademik Politektik Pariwisata Makassar
yang selalu memberikan saran, kritik serta bantuan kepada seluruh mahasiswa.
Sahabat-sahabat saya yang sudah menemani dari semester 1 hingga semester
akhir, semoga kalian selalu dalam lindungan Allah SWT dan selalu diberikan
kebahagian.

Rekan-rekan mahasiswa Seni Kuliner dan semua pihak yang tidak mampu
penulis sebutkan satu-persatu, yang telah banyak membantu dan memberikan
kemudahan serta kemudahan dalam proses pengerjaan Tugas Akhir ini.
Beserta semua pihal-pihak tanpa terkecuali yang penulis tidak dapat
menyebutkan satu-persatu yang telah banyak memberikan kemudahan serta
kemudahan dalam proses penulisan Tugas Akhir ini.
Semoga Allah SWT memberikan balasan yang berlipat ganda kepada

semuanya yang telah banyak membantu dalam proses penulisan Tugas Akhir ini.
Penulis menyadari bahwa karya tulis Tugas Akhir ini sangat jauh dari kata
sempurna sebuah karya tulis ilmiah. Oleh karena itu, penulis mengharapkan kritik
serta saran yang membangun sehingga penulis berharap tulisan ini dapat
memberikan manfaat dan informasi khususnya bagi penulis dan umumnya bagi
para pembaca.

Makassar, 20 Juli 2024
Penulis
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