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Lampiran 1. Surat Izin Penelitian 
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Lampiran 2. Surat Keterangan Telah Melakukan Penelitian 
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Lampiran 3. Nota Dinas Seminar Proposal 
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Lampiran 4. Instrumen Angket Penelitian 

 

Tabel Observasi 

Produk Abon Ikan Tuing-Tuing Asap 

Uji coba ke-: 

Tanggal eksperimen 

No Aspek Yang Diamati Keterangan 

1 Kualitas rasa 

 

2 Kualitas aroma 

 

3 Kualitas tekstur 

 

4 Kualitas warna 

 

Sumber: Hasil Olah Data, 2024 
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LEMBAR PENILAIAN - UJI DAYA TERIMA 

Produk Abon Ikan Tuing-Tuing Asap 

Nama Panelis  :     Hari/Tanggal       :  

Umur Panelis  :     Nomor Kuisioner : 

Profesi Panelis :             

Saya memohon kesediaan waktu Bapak/Ibu, Saudara/i untuk memberikan pendapat 

yang sesungguhnya terkait sampel produk yang disajikan dengan memberikan 

tanda (✔) pada kolom yang telah disediakan berdasarkan penilaian daya terima dan 

tingkat kesukaan masyarakat terhadap Abon Ikan Tuing-Tuing Asap. 

Aspek Pertanyaan 
Jawaban 

Ya Tidak 

Tekstur 

Apakah tekstur dari abon ikan tuing-tuing 

asap berserat? 

  

Apakah tekstur dari abon ikan tuing-tuing 

asap kering agak menggumpal? 

  

Apakah tekstur dari abon ikan tuing-tuing 

asap berminyak? 

  

Warna 

Apakah abon ikan tuing-tuing asap berwarna 

kecokelatan? 

  

Apakah warna dari abon ikan tuing-tuing 

asap terlihat menarik? 

  

Aroma 

Apakah abon ikan tuing-tuing asap 

mengeluarkan aroma bau amis ikan? 

  

Apakah abon ikan tuing-tuing asap 

mengeluarkan aroma rempah/aroma bumbu? 

  

Apakah abon ikan tuing-tuing asap 

mengeluarkan aroma ikan asap? 

  

Rasa 
Apakah rasa ikan dari abon ikan tuing-tuing 

asap saat dimakan terasa nyata? 
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Apakah abon ikan tuing-tuing saat dimakan 

terasa gurih? 

  

Apakah abon ikan tuing-tuing saat dimakan 

terasa manis? 

  

 

 

Pendalaman pernyataan panelis: 

 
 

Indikator Penilaian Jawaban 

Tekstur 

(6) Sangat kering  

(4) Kering  

(4) Cukup kering  

(2) Berminyak  

(3) Sangat berminyak  

Aroma 

(5) Sangat nyata beraroma  

(4) Nyata beraroma  

(3) Cukup nyata beraroma  

(4) Kurang nyata beraroma  

(3) Tidak nyata beraroma  

Rasa 

(6) Sangat berasa ikan  

(5) Berasa ikan  

(3) Cukup berasa ikan  

(4) Tidak berasa ikan  

(3) Sangat tidak berasa ikan  

Warna 

(5) Cokelat kemerahan  

(4) Cokelat tua  

(3) Cokelat   

(4) Kuning kecoklatan  

(2) Kuning  
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LEMBAR PENILAIAN - UJI TINGKAT KESUKAAN 

Berilah tanda (✔) pada tabel dibawah ini : 

Karakteristik 
Aspek Penilaian 

5 4 3 2 1 

Tekstur      

Warna      

Aroma      

Rasa      

Keterangan Skala : 

5 (Sangat suka) 

4 (Suka)  

3 (Cukup suka) 

2 (Tidak Suka)  

1 (Sangat tidak suka) 
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Lampiran 5. Hasil Penelitian 

 

 

 

Lampiran 6. Dokumentasi Proses Penelitian 

Uji Coba I 

Uji Coba II 

Uji Coba III 



105 

 

    

     

     

Lampiran 7. Data Mentah Kuesioner Penelitian 
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Lampiran 8. Profil dan Hasil Olah Data Responden Uji Hedonik 

No Nama Profesi 
Penilaian 

Tekstur Warna Aroma Rasa 

1 Kasmawati 
UMKM Sejahtera 

Bahari 
5 5 5 5 

2 Sukmawati 
UMKM Hikmah 

Bakery 
5 5 5 5 

3 Hj. Ramlah IRT 4 4 5 5 

4 Hj. Lina IRT 4 5 5 5 

5 Handayani IRT 4 4 4 4 

6 Hj. Badirah IRT 5 5 5 5 

7 Hj. Indarti IRT 5 5 5 5 

8 Hj. Muliati PNS 4 5 3 5 

9 Hj. Sukila IRT 5 5 5 5 

10 Hj. Nasrawati Guru 4 4 4 4 

11 Hj. Sahariah IRT 5 5 5 5 

12 Widya IRT 5 5 5 4 

13 Wiwik Badu ASN 5 5 5 5 

14 Tammase Penjahit 5 5 5 5 

15 Husnawati UMKM Arrifa 4 4 4 4 

16 Rhia Penjual 4 5 4 4 

17 Ibu Arfa Penjual 5 5 5 5 

18 Yuliani Lestari IRT 5 5 5 5 

19 Mila Apoteker 4 4 5 4 

20 Mirda 
Karyawan Toko 

Oleh-Oleh 
4 4 4 4 

21 Lusi Karyawan Kebab 4 5 4 5 

22 Arfan Wiraswasta 5 5 5 5 

23 Misna ASN 4 4 4 4 

24 Jaya Wirawati IRT 4 5 5 5 

25 Jaya Dharma Guru 5 4 5 5 

26 Fauzan Mahasiswa 5 5 5 5 

27 Nuralfadillah Mahasiswi 4 5 4 5 

28 Reviana Mahasiswi 4 5 5 5 

29 Rizqan Mahasiswa 5 4 5 5 

30 Herawati Penjual 4 4 4 4 

 

 

 

 



110 

 

Lampiran 9. Profil dan Hasil Olah Data Responden Uji Inderawi 

No Nama Pekerjaan 
Penilaian 

Tekstur Aroma Rasa Warna 

1 Reviana Mahasiswi 4 4 4 3 

2 Nur Alfadillah Mahasiswi 4 5 5 3 

3 Wiwik Badu ASN 4 5 5 5 

4 Hj. Indarti IRT 3 5 5 5 

5 Hj. Badirah IRT 3 2 4 5 

6 Handayani IRT 3 3 5 5 

7 Hj. Lina IRT 4 4 4 5 

8 Hj. Ramlah IRT 4 5 5 5 

9 
Sukmawati 

UMKM Hikmah 

Bakery 
4 4 4 4 

10 
Kasmawati 

UMKM Sejahtera 

Bahari 
4 4 4 4 

11 Hj. Muliati PNS 4 3 4 5 

12 Hj. Sahariah IRT 4 5 5 5 

13 Hj. Sukila IRT 3 4 4 5 

14 Hj. Nasrawati Guru 3 4 4 4 

15 Widya IRT 4 4 5 5 

16 Herawati Penjual 4 5 5 5 

17 Rizkan Mahasiswa 4 3 4 5 

18 Jaya Wira IRT 4 5 4 3 

19 Jaya Darma Guru 4 4 4 4 

20 Fauzan Mahasiswa 4 4 4 3 

21 Husnawati UMKM Arrifa 3 4 4 2 

22 Rhia Penjual 3 4 5 5 

23 Ibu Arfa Penjual 3 4 5 5 

24 Yuliyani lestari IRT 5 4 5 3 

25 Mila Apoteker 4 5 4 3 

26 Mirda 
Karyawan Toko 

Oleh-Oleh 
3 3 5 5 

27 Lusi Karyawan Kebab 3 3 4 5 

28 Arfan Wiraswasta 5 5 4 4 

29 Misnawati ASN 4 5 4 3 

30 Tammase Penjahit 4 4 5 4 
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Lampiran 10. Dokumentasi Penyebaran Kuesioner 
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Lampiran 11. Turnitin 
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Lampiran 12. Kemasan Abon Ikan Tuing-Tuing Asap 
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Lampiran 13. Nota Dinas Seminar Hasil 



 

116 

RIWAYAT HIDUP 

MIAWATI MANSUR. Lahir di Mamuju, Sulawesi 

Barat pada tanggal 18 Agustus 2003. Merupakan anak 

keempat dari empat bersaudara, dari pasangan Muh. 

Mansur Thamrin dan Sukila. Penulis pertama kali 

masuk pendidikan Sekolah Dasar di SD Negeri 02 

Mamuju hingga tahun 2011, lalu pindah ke SDIT Al-

Furqan Hidayatullah dan lulus pada tahun 2015.  

Dilanjutkan ke pendidikan Sekolah Menengah Pertama 

di SMP Negeri 02 Mamuju dan lulus pada tahun 2018. Kemudian pada tahun 2018, 

penulis melanjutkan pendidikan Sekolah Menengah Atas di SMA Negeri 01 

Mamuju dan lulus pada tahun 2021. Penulis kemudian melanjutkan pendidikan ke 

perguruan tinggi di Politeknik Pariwisata Makassar pada tahun 2021 dengan 

mengambil jurusan Hospitaliti, program studi Seni Kuliner. Pada tahun 2023, 

penulis melakukan Praktik Kerja Nyata di PT. Artisan Kuliner Group di Jakarta 

Selatan pada section bakery selama 6 bulan mulai dari 09 Januari - 09 Juli 2023. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


