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KATA PENGANTAR

Puji dan syukur kami panjatkan kehadirat Allah SWT atas berkah dan
rahmat-Nya yang telah dilimpahkan-Nya, sehingga kami dapat menyelesaikan
Penelitian Kelompok sesuai dengan jadwal yang telah ditetapkan. Penelitian ini
kami jalankan sebagai bagian dari kewajiban akademik dalam Tri Darma
perguruan tinggi di lingkungan Politeknik Pariwisata Makassar. Penyusunan
penelitian ini telah memberikan banyak peiajaran dan hikmah, baik dari segi
substansi penelitian maupun dalam proses penyusaiannya. Dalam penelitian ini,
kami mengangkat judul " Optimalisasi Pemanfaatan Hasil Perikanan dalam
Mengurangi Food Waste Pada Bisnis Kuliner di Kota Makassar." Kami sadar
akan kelemahan dan keterbatasan yang terdapat dalam proposal ini, dan kami
merasa beruntung dapat memperoieh bantuan dari berbagai pihak. Oleh karena
itu, pada kesempatan ini, kami ingin menyampaikan ucapan terima kasih kepada:

1. Bapak Dr. Herry Rachmad Widjaja, MM. Par., CHE., CDM-FL selaku
Direktur Politeknik Pariwisata Makassar, atas dukungan dan izin untuk
menjalankan penelitian ini.

2. Bapak Ilham Junaid, M.-Hum., Ph.D selaku Ketua P3M, yang telah
memberikan kesempatan kepada kami untuk melaksanakan penelitian ini.

3. Para Dosen dan pengajar di lingkungan Politeknik Pariwisata Makassar,
atas sumbangan pemikiran, panduan, dan saran yang berharga selama
proses penelitian ini.

4. Pegawai Politeknik Pariwisata Makassar, atas dukungan moril dan bantuan
teknis yang diberikan kepada kami.

Meskipun kami menyadari bahwa proposal penelitian ini masih memiliki
banyak kekurangan baik dalam isi maupun susunan, kami berharap bahwa karya
ilmiah ini dapat bermanfaat, tidak hanya bagi kami sebagai penulis, tetapi juga
bagi para pembaca yang akan mengikuti perjalanan penelitian ini. Semoga hasil
penelitian ini dapat memberikan kontribusi positif dalam Pemanfaatan Hasil
Perikanan dalam Mengurangi Food Waste serta menjadi inspirasi bagi penelitian
selanjutnya
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ABSTRAK

Penelitian ini bertuyjuan untuk menganalisis pemanfaatan hasil perikanan dalam
mendorong keberlanjutan UMKM pangan dan pengurangan food waste di
Provinsi Sulawesi Selatan. Fokus utama penelitian ini adalah mengidentifikasi
peran stakeholder termasuk pemerintah, sektor swasta, dan masyarakat dalam
pengelolaan hasil perikanan dan pengurangan food waste. Penelitian ini
menggunakan pendekatan kualitatif, di mana proses dan prosedur yang digunakan
untuk mendekati masalah dan mencari jawaban menitikberatkan pada subjek
penelitian yang berpengalaman dalam dinamika kerjasama, tindakan, dan dampak
serta hasil sementara secara keseluruhan pada situasi dan kondisi alam. Data
dikumpulkan melalui observasi langsung, wawancara dengan pelaku usaha dan
dinas terkait, serta analisis literatur.

Hasil penelitian menunjukkan bahwa kebijakan dan regulasi pemerintah masih
kurang mendukung pengelolaan hasil perikanan yang efisien, dengan belum
adanya aturan khusus dan insentif bagi pelaku bisnis kuliner. Sektor swasta
berperan signifikan melalui investasi teknologi dan inovasi produk, seperti
pengembangan sistem pembekuan cepat dan produk olahan ikan bernilai tambah.
Namun, kolaborasi dengan pemerintah perlu ditingkatkan. Masyarakat
berkontribusi melalui peningkatan kesadaran dan partisipasi, pembentukan
koperasi nelayan, serta penggunaan teknik pengawetan tradisional.

Penelitian ini menyimpuikan bahwa kontribusi dari semua stakeholder
pemerintah, sektor swasta, dan masyarakat merupakan elemen kunci dalam
menciptakan sistem pengelolaan hasil perikanan yang lebih berkelanjutan. Kerja
sama yang harmonis antara ketiga pihak ini akan memungkinkan pencapaian
tujuan pengurangan food waste secara lebih efektif, meningkatkan efisiensi
industri perikanan, dan mendukung keberianjutan lingkungan serta ekonomi lokal.
Hasil penelitian ini diharapkan dapat menjadi bahan pertimbangan bagi dinas
terkait dalam menyusun kebijakan dan strategi pengelolaan hasil perikanan dan
pengurangan food waste di masa depan.

Kata Kunci: Food Waste; UMKM Pangan; Stakeholder
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ABSTRACT

This study aims to analyze the utilization of fishery products in promoting the
sustainability of food MSMEs and reducing food waste in South Sulawesi
Province. The main focus of this research is to identify the roles of stakeholders,
including the government, private sector, and community, in the management of
fishery products and reduction of food waste. This study employs a qualitative
approach, where the processes and procedures used to approach the problem and
seek answers emphasize research subjects experienced in the dynamics of
cooperation, actions, impacts, and overall outcomes in natural situations and
conditions. Data were collected through direct observation, interviews with
business actors and relevant agencies, and literature analysis.

The resuits of the study indicate that government policies and reguiations are stiil
insufficient to support efficient fishery product management, with no specific
rules and incentives for culinary business actors. The private sector plays a
significant role through technological investment and product innovation, such as
the development of quick freezing systems and value-added fish processed
products. However, collaboration with the government needs to be improved. The
community contributes through increased awareness and participation, the
formation of fishermen cooperatives, and the use of traditional fish preservation
techniques.

This research concludes that the contribution of all stakeholders—government,
private sector, and community—is a key element in creating a more sustainable
fishery product management system. Harmonious cooperation among these three
parties will enable more effective achievement of food waste reduction goals,
enhance the efficiency of the fisheries industry, and support environmental and
local economic sustainability. The results of this study are expected to serve as a
consideration for relevant agencies in formulating future policies and strategies
for fishery product management and food waste reduction.

Keywords: Food Waste; Food MSMEs; Stakeholders; South Sulawesi
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